
REZEPT-VERZEICHNIS
2002

und Nachweis der wichtigsten Beiträge



A
Aal  

geräuchert; Rote-Bete-Suppe;  10/6
After Eight  

Parfait; mit Ananaskompott;  12/105
Aïoli  

mit Estragon;  3/110
mit Zitrone; zu Gemüse und Garnelen;  5/96

Ananas  
Dip; zu Datteln in Curryteig;  1/22
Kompott; mit Schokoladen-Sorbet;  1/38
Kuchen; mit Frischkäse;  1/100

Äpfel  
Bratäpfel; mit Blutwurst; zu Linseneintopf;  2/18
Eisknödel; mit Quark; im Pistazienmantel;  7/118
Ketchup; mit Curry;  8/102
Kompott; mit Feigen;  12/104
Kuchen; gedeckt; mit Sahneguss;  3/96
mit Meerrettich;  12/133
Taschen;  10/150
überbacken;  12/135

Aprikosen  
Dip; zu Chicoree und Garnelen; scharf;  1/75
Gelee;  7/32
Knödel; mit Butterbröseln;  2/59
Riegel; mit Feigen;  10/148
Tarte;  6/98

Arme Ritter  
mit Biereis und Birnen;  10/84
mit Christstollen und Clementinen-
Kompott;  1/101

Artischocken  
mit Bärlauchpaste;  3/84
mit Hackfleischbällchen;  4/116
mit Kirschtomaten und Kartoffeln; Pfanne;  3/38
mit Lammschulter und weißen Bohnen;  3/22
mit Wolfsbarsch;  8/21

Asia-Gemüse    12/20
Auberginen  

Auflauf; mit Tomaten;  5/124
Püree;  12/67
Rouladen; mit Seeteufel;  8/18
Suppe; mit Champignons;  4/42

Aufläufe  
Auberginen; mit Tomaten;  5/124
Kirschen; mit Mandeln und Ingwer;  7/90
Nudeln; mit Kalbsragout;  1/35

Austernpilze  
Ragout; mit Steinpilznudeln;  10/117

B
Backhendl  

Spieße;  12/130
Backpflaumen  

Dip; zu Curryreis-Knödeln;  1/25
Baiser  

Beeren; mit Vanilleeis;  6/100
Bananen  

Couscous; mit Estragon;  2/93
karamelisiert;  4/123

Bärlauch  
Paste; Füllung; Artischocken;  3/84
Pesto; mit Garnelen und Spaghetti;  4/53
Suppe; mit Kartoffeln und Sahne;  4/53
Vinaigrette; zu Blumenkohlsalat;  4/52

Barolo-Schmorbraten    11/98
Basilikum  

Essenz;  6/6
Pesto; Genovese;  10/121

Bauernfrühstück  
mediterran;  6/50

Beeren  
Baiser; mit Vanilleeis;  6/100
Kompott; mit Rotwein und Holunderbeer-
saft;  7/119
Tarteletts; mit Joghurt;  6/130

Birnen  
Fladen;  10/150
Kompott; mit Joghurt und Cantuccini;  11/32
Pizza; mit Radicchio;  1/74
pochiert;  12/135
Tarte; mit Walnüssen;  10/30

Blätterteig  
Kissen; mit Ricotta;  2/78
Schnitten; mit Schokomousse;  3/94
Tarte; mit Aprikosen;  6/98
Taschen; mit Eierlikör- und Mandel-
creme;  4/106
Törtchen; mit Eierlikörcreme;  10/6
Torte; mit Himbeeren und Frischkäse-
creme;  8/95

Blini  
mit Dillquark und Forellenkaviar;  6/122
mit Linsen und Räucherlachs;  2/18

Blumenkohl  
Salat; mit Bärlauch-Vinaigrette;  4/52

mit Romanesco; warm;  1/82
Boeuf Bourguignon    1/64
Bohnen  

dicke; mit Mett-Endchen und Speck;  7/125
mit Pecorino und Olivenöl;  5/124
Püree; mit Lammkoteletts;  6/15

grüne; mit Lammfilets;  7/18
mit Pappardelle und Pesto;  8/23
mit Tomaten;  5/128
Salat; mit Kirschtomaten und Matjes;  7/44
Salat; mit Pfeffer-Vinaigrette; zu Rinder-
filet;  6/16
Salat; mit Thunfisch und Kapern-
äpfeln;  6/18
Suppe; mit dicken Bohnen und Tomaten;
bunt;  6/34

Paella;  8/50
weiße; Eintopf; mit Weißkohl;  11/54

mit Oliven; Füllung; Mangoldpäckchen;  3/29
Salat; mit Chorizo und roten Zwiebeln;  4/118
Salat; mit Thunfisch;  7/17
Salat; mit Tomaten und Basilikum; zu Chili-
Frikadellen;  9/23
Suppe; mit Jakobsmuscheln;  11/31

Bonet    3/6
Bouillabaisse    3/108
Brasato    5/137
Brioche    10/84
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Brombeeren  
Tarteletts;  9/97

Brot  
Fladen; mit Lammbuletten;  6/127

mit Tafelspitz;  6/128
mit Lachs und Kräuter-Hüttenkäse;  6/124
Sandwich s.d.;  
Walnußbrot;  1/37

Buchteln  
mit Cranberries;  12/25

Buletten  
s. Frikadellen;  

Burgenländischer Krautstrudel    10/183
Burger  

Krabbenburger;  6/122
Burgunder Rotweinkuchen    9/6
Butter  

Estragonbutter; zu Maiskolben;  10/33

C
Calamari  

gefüllt; mit Quark-Sellerie-Creme;  9/120
mit Chili; scharf;  12/129

Campari  
Torte; mit Orangen;  10/168

Cantuccini    5/130
à la Lafer;  10/122
Lebkuchen-Cantuccini;  11/16

Capuns sursilvans    11/155
Carpaccio  

aus Steinpilzen;  9/80
aus Thunfisch; mit Thymian-Vinaigrette;  12/63

Cassoulet  
mit Enten- und Lammfleisch;  11/140
mit Wildfleisch und Borlotti-Bohnen;  11/142

Champignons  
gefüllt; mit Schmorgemüse;  7/22

mit Ziegenkäse; zu Fenchelsalat;  1/83
mit Schinken und Weißweinsauce;  5/54
roh; Salat; mit Vinaigrette;  5/55

Charlotte  
mit Vanille-Kakaocreme;  3/30
mit weißer Mokkamousse;  10/124

Chicoree  
fritiert; mit Garnelen und Aprikosen-Dip;  1/75
geschmort;  1/74
Salat; mit Paprika und Schafskäse;  11/54

mit Zitrusfrüchten;  1/75
Chili  

Dip; mit Ingwer;  5/22
Frikadellen; mit pikantem Salat;  9/23

Chili con carne  
mit Hackfleisch und Linsen;  2/20

Christmas Pudding    12/41
Chutney  

Zwiebeln;  8/103
Cocktails  

Prosecco; mit Basilikum-Essenz;  6/6
Conchiglioni  

mit Kürbisgemüse;  9/55
Confits  

Ente;  11/140

Couscous  
mit Bananen und Estragon;  2/93

Cranberries  
Buchteln;  12/25

Crème fraîche  
Sauce; mit Estragonsenf;  12/134

Crêpes  
mit Konfitüre;  12/135

Croques  
mit Tomaten und Ziegenfrischkäse;  6/122

Curry  
Enten; mit Pappadam;  1/22
Griebenschmalz;  1/23
Hähnchen; Spieße;  12/130
Mayonnaise; zu gedämpften Garnelen;  1/28
Mischung;  1/24
Suppe; mit Gemüsestreifen; klar;  1/26

mit Sauerkraut und Kasseler;  1/28
mit Zwiebeln und roten Linsen;  11/56

Teig; gefüllt; mit Datteln; zu Ananas-Dip;  1/22

D
Datteln  

in Curryteig; mit Ananas-Dip;  1/22
Desserts  

Gebäck s.d.;  
Bananen; karamelisiert;  4/123
Beeren; Kompott; mit Rotwein und
Holunderbeeersaft;  7/119
Eis s.d.;  
Erdbeeren; Creme;  5/105

mit süßem Pesto;  4/6
mit Ziegenfrischkäse und Rosmarin-
honig;  6/28

Feigen; Kompott; mit Portwein;  10/31
Graupen; Risotto; mit Pflaumenkompott;  9/6
Grieß; Strudel; mit Birne und
Holunderbeereis;10/44
Himbeeren; mit Mascarpone;  6/130
Holunderblüten; Panna cotta;  6/6
Joghurt; mit Birnen und Cantuccini;  11/32

Mousse; mit Preiselbeerkompott;  10/169
Mousse; mit Sommerbeeren;  8/80

Johannisbeeren; Götterspeise; mit Him-
beeren;  8/106
Karamel; Pudding; mit Orangenscheiben;
Bonet;  3/6
Kirschen; Kaltschale; mit Schnee-Eiern;  7/90
Mandeln; Schaum; mit Carajillo;  4/123
Mangos; Creme; mit Erdbeeren;  5/46

Kompott; mit Feigen;  11/145
Mousse; mit Kokos-Limetten-Sauce;  2/94

Melonen; mit Prosecco und Zitronen-
melisse;  7/38
Mohn; Creme; mit Zwetschgen-
kompott;  10/185
Mokka; Mousse; weiß; 
Füllung Charlotte;  10/124
Obst; Salat; mit Mandel-Zabaione;  1/38
Parfaits s.d.;  
Pfannkuchen; mit Aprikosenkompott;  8/30
Pfirsiche; gefüllt; mit Amaretti und 
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Mandeln; 8/21
mit Zitronensorbet und Limoncello-Sirup;  7/6

Pflaumen; Kompott; Paiver;  11/156
Quark; Creme;  7/119
Quitten; mit Mascarpone;  10/28
Sorbets s.d.;  
Stippmilch; mit Erdbeeren;  7/124
Vanille; Creme; mit Kakaocreme; Füllung;
Charlotte;  3/30
Wein; Creme; mit Brombeeren;  9/122

Dinkel  
Suppe; mit Rosmarin;  5/126

Dips  
s.a. Saucen;  
Ananas; zu Datteln in Curryteig;  1/22
Aprikosen; zu Chicoree und Garnelen; 
scharf;  1/75
Backpflaumen; zu Curryreis-Knödeln;  1/25
Chili; mit Ingwer;  5/22
Joghurt; mit Ananas;  2/65

mit Sesam; zu Gemüse-Liwanzen;  1/8
Meerrettich; mit Äpfeln; zu Kalbsterrine;  11/118
Paprika; mit Rosinen; zu Lammterrine;  11/116
Senf; mit Honig; zu Matjesfilets;  7/45

E
Eberswalder Spritzkuchen    2/65
Eier  

Bauernfrühstück; mediterran;  6/50
Eierstich;  4/6
Häckerle; mit Spargel;  5/24
pochiert; in Rotwein;  1/62

Eintöpfe  
s.a. Suppen;  
Chili con carne; mit Hackfleisch und 
Linsen;  2/20
Fisch; mit Gemüse und Reis; spanisch;  6/139
Hackfleisch; mit Kartoffeln und 
Zwiebeln;  9/129
Kürbis; mit Möhren und Steinpilzen;  10/68
Lamm; mit Blätterteighaube;  3/20
Linsen; mit Blutwurst-Bratapfel;  2/18
Muscheln; mit Fenchel;  11/42
Spargel; mit Kokosmilch und Safran;  5/24
Steckrüben; mit Kürbiskernpesto;  1/82

mit Möhren und Weißkohl;  12/58
Stubenküken; mit Wachteln;  4/18
Weißkohl; mit Riesenbohnen;  11/54

Eis  
Apfeleis; mit Quark; im Pistazienmantel;  7/118
Biereis; mit Arme Ritter und Birne;  10/84
Holunderbeereis; mit Birne und Grieß-
strudel;  10/44
Karameleis; mit Rhabarbersauce;  4/34
Mispeleis;  6/140
Parfaits s.d.;  
Sorbets s.d.;  

Eisbein  
im Teig; mit Meerrettich-Vinaigrette;  1/9
Sülze;  7/122

Endivien  
Salat; mit gebratenem Schafskäse;  1/74

Enten  
Buletten; mit Orangensauce;  9/18
Cassoulet; mit Lamm;  11/140
Confit;  11/140
Curry; mit Pappadam;  1/22
Knusprige Ente in zwei Gängen;  12/103
Terrine; mit Ingwer; asiatisch;  11/119
Wildenten; mit Orange und Thymian;  10/24

Erbsen  
Kaltschale; mit Schillerlocke;  6/27

Erdäpfel-Spinat-Tascherln  
mit Paradeiser-Ragout;  2/57

Erdbeeren  
Creme;  5/105

mit Ziegenfrischkäse und Rosmarinhonig; 6/28
Gelee;  7/30
Kuchen; mit Mascarpone;  5/104
mit Mangocreme;  5/46
mit Stippmilch;  7/124
mit süßem Pesto;  4/6
mit Zitronenschaum; gratiniert;  5/104
Savarin; mit Zitronensirup;  5/102
Torte; mit Vanille-Ricotta Creme;  5/102

Estragon  
Butter; zu Maiskolben;  10/33

F
Feigen  

Kompott; mit Äpfeln;  12/104
mit Portwein;  10/31

Riegel; mit Aprikosen;  10/148
Sauce; mit Rotwein;  2/9

Fenchel  
Füllung; Kartoffeln;  3/106
Salat;  9/121

mit Kapern und Tomaten;  11/138
mit Orangen und Paprika; zu gefüllten
Champignons;  1/83

Suppe; mit Porree;  3/36
Fisch  

Aal s.d.;  
Calamari s.d.;  
Hering s.d.;  
Kabeljau s.d.;  
Lachs s.d.;  
Loup de mer s.d.;  
Saibling s.d.;  
Sardellen s.d.;  
Sardinen s.d.;  
Seeteufel s.d.;  
Seezunge s.d.;  
Steinbutt s.d.;  
Thunfisch s.d.;  
Tintenfisch s.d.;  
Wolfsbarsch s.d.;  
Zander s.d.;  
Eintopf; mit Gemüse und Reis; spanisch;  6/139
Fond;  12/129
Fondue;  12/129
Frikadellen; mit Schmorgurken;  9/24
Sülze; mit Tomatensalat;  7/114
Suppe; mit Schalentieren; Bouillabaisse;  3/108

»e&t«-Rezeptverzeichnis 2002 5

Rezeptverzeichnis 2002



Fladenbrot  
s. Brot;  

Fleisch  
Fondue;  12/130

Flußkrebse  
s. Krebse;  

Focaccia  
mit Olivenöl;  5/126

Fondue  
Fisch;  12/129
Fleisch;  12/130
Schokolade;  12/135

Fränkische Mostsuppe    4/133
Frikadellen  

Burger s.d.;  
Chili; mit pikantem Salat;  9/23
Ente; mit Orangensauce;  9/18
Fisch; mit Schmorgurken;  9/24
Garnelen; mit Asiasalat;  9/18
Hähnchen; mit gerösteter Paprika und
Erbsenpüree;  4/20
Kartoffeln; mit Schafskäse;  6/34
Lamm; auf Fladenbrot;  6/127

mit gedünsteten Paprika;  9/20
mit Paprika-Chilifüllung;  3/18

Quark; mit Paprika-Relish; vegetarisch;  3/6
Reh; mit Salat-Bouquet;  8/32
Tofu; mit Kräuter-Dip und Salat;  9/20

Fritole Veneziane    3/120
Frittata  

mit Spinat und Kapern-Vinaigrette;  3/43

G
Gänse  

Braten; gefüllt; mit Weißbrot und Ingwer;  12/20
Garnelen  

Bällchen; mit Asiasalat;  9/18
gedämpft; mit Currymayonnaise;  1/28
mit Chicoree und Aprikosen-Dip;  1/75
mit Frühlingsgemüse und Zitronen-Aïoli;  5/96
mit Gemüseragout;  8/17
mit Ingwer; Zitronengrassuppe;  10/40
mit Knoblauch-Panna-cotta;  10/78
mit Muschelragout;  12/73
mit Pasta und Bärlauchpesto;  4/53
mit Safrankartoffeln;  4/115
mit Spargelsalat;  4/115
mit Steinpilzen;  9/88
mit Tamarindenpaste;  12/129
Ravioli; mit Kräuterbutter;  9/84
Spieße;  2/29

Gebäck  
Gebäck, salzig s.d.;  
Apfel; Kuchen; gedeckt; mit Sahneguss;  3/96

Taschen;  10/150
Aprikosen; Riegel; mit Feigen;  10/148
Baumkuchen; Torte;  12/118
Birnen; Fladen;  10/150
Biskuit; Rolle; Bowlentorte;  6/101

Rolle; mit Blutorangen;  2/101
Rolle; mit Schokolade;  12/118
Torte; mit Erdbeeren und Vanillecreme;  5/102

Torte; mit Pfirsichmousse und Baiser;  8/94
Torte; mit Quarkmousse und
Zitronencreme;3/94

Blätterteig s.d.;  
Bowlentorte;  6/101
Brioche;  10/84
Brombeer; Tarteletts;  9/97
Brot s.d.;  
Cranberry; Buchteln;  12/25
Eierlikör; Schecke; sächsisch;  4/104
Erdbeer; Kuchen; mit Mascarpone;  5/104

Savarin; mit Zitronensirup;  5/102
Torte; mit Vanille-Ricotta Creme;  5/102

Frischkäse; Kuchen;  11/145
Gewürzkuchen; klein;  12/120
Grieß; Stangen; mit Apfel-Backpflaumen-
Mus;  2/64
Gugelhupf; mit Äpfeln und Cranberries;  1/101
Himbeer; Torte; mit Frischkäsecreme;  8/95
Joghurt; Tarteletts; mit Beeren;  6/130
Käsekuchen; mit Ananas;  1/100
Kirsch; Kuchen; mit Amaretto-Mousse;  7/90

Roulade; mit Kirschwasser;  7/91
Strudel;  3/96
Törtchen; mit Schokolade;  7/91

Krapfen; mit Rosinen in Grappa; 
venezianisch; 3/120
Lebkuchen; Muffins;  12/118
Linzer Torte; mit schwarzem
Johannisbeergelee;7/30
Macadamia; Törtchen;  1/100
Mandel; Törtchen; mit schwarzen Johannis-
beeren;  1/65

Torte; gedeckt;  5/130
Nougat; Torte; mit Rumtopf-Früchten;  10/148
Nuß; Kuchen; Carmen;  9/128

Schleifen;  2/64
Orangen; Kuchen;  2/100

Strudel; klein;  2/100
Torte; mit Campari;  10/168

Pfirsich; Torte; mit Baiser;  8/94
Plätzchen s.d.;  
Renekloden; Kuchen; vom Blech;  9/97
Rhabarber; Kuchen; mit Pistazien-
streuseln;  4/106
Ricotta; Törtchen; mit Brombeeren;  9/32
Schokoladen; Rolle;  12/118
Spritzkuchen;  2/65
Tartes s.d.;  
Vanille; Torte; spanisch;  4/104
Wein; Kuchen; mit Rotwein und Schoko-
lade;  9/6
Windbeutel; mit Stachelbeeren;  6/98
Zitronen; Torte; mit Quark;  3/94
Zwetschgen; Kolatschen;  9/96

Gebäck, salzig  
Quiches s.d.;  
Tartes s.d.;  
Gemüse; Kuchen; mit Boquérones;  4/115
Mais; Krapfen;  2/65
Roquefort; Röllchen;  11/6
Teigtaschen; mit Käse und Schinken; 
pikant;  2/66
Ziegenkäse; Tarteletts;  7/37
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Geflügel  
Enten s.d.;  
Gänse s.d.;  
Hähnchen s.d.;  
Hühner s.d.;  
Küken s. Stubenküken;  
Perlhühner s.d.;  
Poularden s.d.;  
Puten s.d.;  
Wachteln s.d.;  
Bällchen; mit Reisnudelsalat;  9/24
Leber; Ragout; mit Linguine;  4/24

Terrine;  3/106
Gelee  

Aprikosen;  7/32
Erdbeeren;  7/30
Himbeeren;  7/31
Johannisbeeren; schwarze;  7/30

Gemüse  
Cocktail;  8/105
Frühlingsgemüse; mit Garnelen und Zitronen-
Aïoli;  5/96
Füllung; Champignons;  7/22
gegrillt;  8/105
Kebab;  8/50
Kuchen; mit Boquérones;  4/115
Lasagne; mit Tomatensauce;  1/35
Liwanzen; mit Sesam-Joghurt-Dip;  1/8
mit Möhren und Ingwer; asiatisch;  12/20
Paella;  8/50
Platte;  12/130
Ragout; zu gebratenen Garnelen;  8/17
Ratatouille s.d.;  
roh; mit Olivenöl; Pinzimonio;  5/126

mit zweierlei Vinaigrette;  7/20
Rösti; mit Petersiliencreme;  5/34
Salat; mit Artischocken; mediterran;  9/37

mit Broccoli; italienisch;  1/37
mit Kräutern;  7/123
mit Löwenzahn;  5/36

Sauce; Bolognese;  8/78
Suppe; Minestrone;  5/139

mit Makkaroni; Minestrone;  12/68
mit Mettklößen;  9/20

Tempura;  2/30
Terrine;  11/116

Gepökelte Schweinshaxlsulz  
mit Mohnöl-Vinaigrette;  2/56

Getränke  
Cocktails s.d.;  
Mokka s.d.;  
Tee s.d.;  
Wein s.d.;  

Gewürze  
Kuchen; Mini-Gewürzkuchen;  12/120

Gnocchi  
mit Salbeibutter; Tessiner Art;  5/138

Götterspeise  
Johannisbeeren; mit Himbeeren;  8/106

Gratins  
Erdbeeren; mit Zitronenschaum;  5/104
Kartoffeln; mit Porree;  12/22

Graupen  
Eintopf; mit Gemüse und Steinpilzen;  10/68

Risotto; mit Pflaumenkompott;  9/6
Grieß  

Knödel; gefüllt; mit Aprikosen und
Mohnschmelze;  12/103
Stangen; mit Apfel-Backpflaumen-Mus;  2/64
Strudel; mit Birne und Holunderbeereis;  10/44

Grünkohl  
mit Meerrettich und Möhren;  2/88
Suppe; mit Ziegenkäse und Sahne;  1/10

Gulasch  
Kalb; mit Kürbis;  9/118
Rind; Saftgulasch;  7/116

Gurken  
Kaltschale; mit Melonen; geeist;  8/50
Raita;  12/134
Salat; zu Ziegenkäse-Mousse;  11/138
Schmorgurken; zu Fisch-Buletten;  9/24

H
Hackfleisch  

Bällchen; mit Artischocken;  4/116
Eintopf; mit Kartoffeln und Zwiebeln;  9/129
Frikadellen s.d.;  
Mett; Klöße; Herbstsuppe;  9/20
mit Kräutern; Füllung; Zucchini;  9/79
Reh; Braten; mit Languste;  12/106
Sauce; Bolognese; mit Parmaschinken;  8/76

Hähnchen  
Brust; im Lorbeer-Speckmantel; mit Balsamico-
Linsen;  9/87

mit marinierten Aprikosen;  6/15
Frikadellen; mit gerösteter Paprika und
Erbsenpüree;  4/20
im Steinpilzfond; mit Gemüse;  3/41
Keulen; in Zitronen-Aspik; mit
Rosmarinkartoffeln;  4/24
Pizza; mit Mais und Paprika; süß-scharf;  4/18
Pörkölt; mit Linsen;  2/19
Ragout; mit Morcheln; zu Makkaroni;  11/102
Spieße;  12/130

mit Curry;  12/130
mit Möhren und Ingwer;  2/32
mit Seeteufel und Rhabarberkompott;  4/20
mit Tortilla und Shiitake;  6/124
Tandoori;  12/130

Haselnüsse  
Kuchen; Carmen;  9/128
Parfait;  12/151
Schleifen;  2/64

Hering  
Matjes; mit Honig-Senf-Dip;  7/45

Salat; mit grünen Bohnen und Kirsch-
tomaten;  7/44
Sushi; mit Sojasauce;  7/45

Himbeeren  
Gelee;  7/31
Götterspeise; mit Johannisbeeren;  8/106
mit Mascarpone;  6/130
Torte; mit Frischkäsecreme;  8/95

Holunder  
Beeren; Eis; mit Birne und Grießstrudel;  10/44
Blüten; Panna cotta;  6/6
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Hühner  
Perlhühner s.d.;  
Poularden s.d.;  
alla diavola; mit gerösteten Kartoffeln;  9/86

Hummer  
in Zitrus-Honig-Marinade;  12/129
Linsensuppe;  10/167
Sülze;  12/100

I
Ingwer  

Sauce;  2/32
Involtini  

Kalb; mit Tomatenragout;  10/121

J
Jakobsmuscheln  

weiße Bohnensuppe;  11/31
Jambon à la Crème  

mit Champignons;  5/54
Joghurt  

Dip; mit Ananas;  2/65
mit Sesam; zu Gemüse-Liwanzen;  1/8

mit Birnen und Cantuccini;  11/32
mit Minze;  7/6
Mousse; mit Preiselbeerkompott;  10/169

mit Sommerbeeren;  8/80
Tarteletts; mit Beeren;  6/130

Johannisbeeren  
Götterspeise; mit Himbeeren;  8/106
Muffins;  8/94
schwarze; Gelee;  7/30

K
Kabeljau  

Buletten; mit Schmorgurken;  9/24
Filet; mit Rosenkohl und Senfsahne;  12/47

Kaisergranat  
gebraten; mit Bruschetta;  12/72

Kaisers Jagdtopf    9/129
Kalb  

Braten; mit Rosmarinsauce;  12/20
Brust; gefüllt; mit Brötchen und Stein-
pilzen; 10/26
Filet; mit Tomaten;  8/6
Gulasch; mit Kürbis;  9/118
Haxe; Scheiben; mit Zuckerschoten-
salat;  7/114
Herz; mit Kapernsauce;  10/184
Involtini; mit Tomatenragout;  10/121
Jus;  10/43
Leber; mit Balsamico-Zwiebeln;  11/106

mit Paprikapüree und Schalotten;  8/29
mit Polenta und Zwiebeln; 
venezianisch;  11/104

Ragout; zu Nudelauflauf;  1/35
Rollbraten; mit Knoblauch und 
Zitrone;  8/101

Spieße;  12/132
Tatar; mit grünem Spargelsalat;  4/32
Terrine; mit Apfel-Meerrettich-Dip;  11/118
Vitello tonnato;  10/120

Kaninchen  
Filet; mit Zwiebeln und Sherry;  4/116
Keulen; mit Bier-Senfsauce;  8/112

mit Senfsauce;  7/37
Leber; mit Portweinbutter;  12/150
mit Balsamico-Schalotten;  12/64
mit Kraut und Rüben;  5/49
mit umbrischen Linsen und Sultaninen;  2/22
mit weißen Bohnen;  8/17
Rücken; gefüllt; mit Geflügelfarce und
Kräuterbutter;  12/66
Spieße;  7/16; 12/132
süß-sauer;  10/80

Kapern  
Sauce; mit Senf; Bozener Art;  5/6

Kapernäpfel  
mit Kartoffeln; zu Poulardenkeulen;  3/29
Spieße; mit Kartoffeln;  3/17

Karamel  
Pudding; mit Orangenscheiben; 
Bonet;  3/6

Kärntner Käsnudeln    6/82
Kartoffeln  

Bauernfrühstück; mediterran;  6/50
Buletten; mit Schafskäse;  6/34
Creme; geeist; mit Kürbispüree;  10/82
gefüllt; mit Fenchel;  3/106
Gratin; mit Porree;  12/22
Gröstl; mit Kürbis; zu Schweine-
medaillons;  9/31
karamelisiert; mit Grünkohl;  2/88
Klöße; fränkisch;  4/130

gefüllt; mit Backpflaumen;  12/24
Kroketten; mit Manchego;  4/118
Küchle; mit Äpfeln und Porree;  9/22
Maluns;  11/154
mit Rosmarin;  5/128; 9/79
Nudeln; süß;  2/8
Ofenkartoffeln; mit Pesto;  6/51

mit Pfifferlingen und Spinat;  8/37
Püree; mit Kürbis und Steinpilzen; zu
Rehrücken;  10/24

mit Oliven;  10/119
mit Pesto; zu Wild-Saltimbocca;  10/142
mit Sauerampfer; zu Lachs;  4/32
mit Walnüssen; zu Schwarzwurzeln;  2/88

Ragout; mit Morcheln;  10/68
Rösti; mit Äpfeln;  8/6

mit Gemüse und Petersiliencreme;  5/34
mit Pinienkernen;  5/44
mit Porree;  5/16

Salat; mit Kohlrabi;  6/51
mit Meerrettich;  7/116
mit Radieschen;  3/18
mit Steinpilzen;  9/127

Spieße; mit Kapernäpfeln;  3/17
Stampfkartoffeln;  1/24

mit Rosenkohl;  12/47
Strudel; mit Apfel-Meerrettich;  12/58
Taschen; mit Spinat und Tomatenragout;  2/57
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Käse  
Camembert; Creme; mit Trauben und 
Chili;  9/119
Frischkäse; Kuchen;  11/145
Manchego; Kroketten;  4/118
Mozzarella; Sandwich; mit Porree;  1/10
Parmesan; Chips;  7/18

Rollen; mit Basilikum-Quark;  10/6
Ricotta; Nocken; Einlage Tomaten-
essenz;  12/70

Törtchen; mit Brombeeren;  9/32
Roquefort; Röllchen;  11/6
Ziegenfrischkäse; mit Erdbeeren und
Rosmarinhonig;  6/28

mit Genever-Rosinen;  8/113
Ziegenkäse; Füllung; Champignons; zu
Fenchelsalat;  1/83

Mousse; mit Gurkensalat;  11/138
Semifreddo; mit Birnenkompott;  1/94
Tarteletts; mit Kirschtomaten;  7/37

Kasseler  
s. Schwein, Kasseler;  

Kebab  
mit Gemüse;  8/50

Ketchup  
mit Äpfeln und Curry;  8/102
mit Himbeergelee und Tomaten;  7/31

Kichererbsen  
Suppe; mit Möhren und Tomaten;  2/89

Kirschen  
Kuchen; mit Amaretto-Mousse;  7/90
Sauerkirschen; Auflauf; mit Mandeln und
Ingwer;  7/90

Kaltschale; mit Schnee-Eiern;  7/90
Roulade; mit Kirschwasser;  7/91
Strudel;  3/96

Törtchen; mit Schokolade;  7/91
Klöße  

Dampfknödel; mit Kümmelbutter;  2/20
Fränkische Klöße;  4/130
Grieß; gefüllt; mit Aprikosen und
Mohnschmelze;  12/103
Kartäuserklöße; mit Weinschaumsauce;  4/132
Kartoffeln; gefüllt; mit Backpflaumen;  12/24
Marillenknödel; mit Butterbröseln;  2/59
Reis; mit Curry und Backpflaumen-Dip;  1/25
Ricotta; Nocken; Einlage Tomaten-
essenz;  12/70
Semmelknödel;  12/28
Spinat; mit Tomatensauce;  3/42

Knoblauch  
Creme; mit Rosmarin;  8/29
Paste; mit Estragon;  3/110
Suppe; mit Apfelkrusteln;  2/93

Kohlrabi  
gefüllt; mit gebratenen Wachteln;  10/48
Ragout; mit Morcheln;  5/34
Salat; mit Kartoffeln;  6/51

Kokos  
Suppe; mit Gemüse;  9/54

Kolatschen  
mit Zwetschgen;  9/96

Konfitüre  
Gelee s.d.;  

Zwetschgen;  9/97
Kopfsalat  

mit Gurken-Dressing;  8/105
mit Gurken-Schmand;  3/24

Koriander  
Pesto;  12/130

Krabben  
Burger;  6/122

Kräuter  
Öl;  1/36
Pesto;  1/37
Salat; mit Balsamico-Schalotten;  3/36

Krebse  
Risotto; mit Spargel;  5/21

Kren  
s. Meerrettich;  

Küken  
s. Stubenküken;  

Kürbis  
Eintopf; mit Möhren und Steinpilzen;  10/68
gefüllt; mit Hackfleisch und
Sauerkrautrahmsauce;  10/32
Gröstl; mit Kartoffeln; zu
Schweinemedaillons;9/31
mit Conchiglioni und Gemüse;  9/55
mit Sahne; zu gefülltem Rinderfilet;  11/99
Püree; mit geeister Kartoffelcreme;  10/82

mit Kartoffeln und Steinpilzen; 
zu Rehrücken;  10/24
mit Sesamzwiebeln und Quitten-
kompott;  10/31

Suppe; mit Seeteufelspießen;  10/24

L
Labskaus  

Edel-Labskaus;  10/53
Lachs  

Filet; mit Kartoffel-Sauerampfer-Püree;  4/32
mit Spinat und Zitronen-Kapern-
Sauce;  10/117

geräuchert; mit Blini und Linsen;  2/18
Spieße; mit Thunfisch;  2/29

Lamm  
Carré; mit Bohnen und Tomaten;  3/17
Cassoulet; mit Ente;  11/140
Eintopf; mit Blätterteighaube;  3/20
Filet; mit Penne und Spinat;  3/22

mit Stangenbohnen;  7/18
Frikadellen; auf Fladenbrot;  6/127

mit gedünsteten Paprika;  9/20
mit Paprika-Chilifüllung;  3/18

Haxe; gepökelt; mit Graupengemüse und
Meerrettich;  3/18

mit Curry;  1/23
mit Gemüse und Rotweinsauce;  10/167

Keule; mit Schmorgemüse;  3/17
Koteletts; im Kartoffelmantel;  3/24

mit Dicke-Bohnen-Püree;  6/15
überbacken;  2/93

Schulter; mit Artischocken und weißen 
Bohnen; 3/22
Spieße; mit Fenchel;  8/102
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mit Rosmarin;  10/129; 12/132
Terrine; mit Paprika-Rosinen-Dip;  11/116
Tournedos; mit Rosinensauce;  3/25

Langusten  
Füllung; Wildhackbraten;  12/106

Lasagne  
mit Gemüse und Tomatensauce;  1/35
Polenta; mit Gemüse;  3/36

Laugenstangen  
mit Leberkäse;  6/128

Lavendel  
Tarte; mit Johannisbeergelee;  3/111

Leber  
Ragout; mit Linguine;  4/24

Leberkäse  
mit Laugenstangen;  6/128

Lebkuchen  
Muffins;  12/118

Linsen  
Chili con carne;  2/20
Eintopf; mit Blutwurst-Bratapfel;  2/18
mit Äpfeln und Kasseler;  2/18
mit Balsamico und Gemüse; zu Hähnchen-
brust;  9/87
mit Balsamico und Maronen; zu Perlhuhn;  2/19
mit Blini und Räucherlachs;  2/18
mit Möhren;  1/93
mit Orangen und Marsala; zu Zander;  2/22
Pörkölt; mit Hähnchen;  2/19
Suppe; mit Hummer;  10/167

Liwanzen  
mit Gemüse und Sesam-Joghurt-Dip;  1/8

Loup de mer  
mit Artischocken;  8/21

Löwenzahn  
Salat; mit Erdbeeren und Himbeeren; zu
Perlhuhnbrust;  6/48

M
Macadamia  

Törtchen;  1/100
Mais  

Kolben; mit Estragonbutter;  10/33
Krapfen;  2/65

Maluns    11/154
Manchego  

Kroketten;  4/118
Mandeln  

Schaum; mit Carajillo;  4/123
Törtchen; mit schwarzen Johannis-
beeren;  1/65
Torte; gedeckt;  5/130

Mangold  
Päckchen; mit Oliven und weißen 
Bohnen;  3/29
Röllchen; mit Teigfüllung;  11/155
Teigtaschen;  6/141

Mangos  
Creme; mit Erdbeeren;  5/46
Kompott; mit Feigen;  11/145
Mousse; mit Kokos-Limetten-Sauce;  2/94
Relish;  12/130

Marillen  
s. Aprikosen;  

Marmelade  
Blutorangen;  2/101
Gelee s.d.;  

Mascarpone  
mit Himbeeren;  6/130
mit Quitten;  10/28

Matjes  
s. Hering;  

Mayonnaise  
Curry; zu gedämpften Garnelen;  1/28
Estragon; zu Bachsaibling;  7/41

Meerrettich  
Dip; mit Äpfeln; zu Kalbsterrine;  11/118
mit Äpfeln;  12/133
Sauce; zu Rote Bete;  1/87

Melonen  
Kaltschale; mit Gurken; geeist;  8/50
mit Prosecco und Zitronenmelisse;  7/38

Mett  
s. Hackfleisch;  

Minestrone    5/139
mit Makkaroni;  12/68

Minze  
Joghurt;  7/6

Mispeln  
Eis;  6/140

Mohn  
Creme; mit Zwetschgenkompott;  10/185
Pfannkuchen; mit Pilzen;  9/54

Möhren  
Eintopf; mit Kürbis und Steinpilzen;  10/68
mit Linsen;  1/93
mit Paksoi und Sprossen; asiatisch;  12/20
mit Zitronenmelisse-Pesto;  5/34

Mokka  
Mousse; weiß; Füllung Charlotte;  10/124

Morcheln  
Ragout; mit Kartoffeln;  10/68

mit Kohlrabi;  5/34
Muffins  

mit Johannisbeeren;  8/94
mit Schokoladenlebkuchen;  12/118

Muscheln  
Eintopf; mit Fenchel;  11/42
Jakobsmuscheln s.d.;  
mariniert;  11/43
mit Linguine und Limettensauce;  12/6
mit Spaghetti;  11/43
Ragout;  1/8

mit Garnelen;  12/73

N
Nougat  

Parfait;  4/122
Pizza;  9/122
Torte; mit Rumtopf-Früchten;  10/148

Nudeln  
Auflauf; mit Kalbsragout;  1/35
aus Kartoffelteig; süß;  2/8
Bandnudeln; mit Pilzen und Tintenfischen;  8/18
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Cannelloni s.d.;  
Conchiglioni; mit Kürbisgemüse;  9/55
Fusilli; mit Spargel und Rhabarber;  5/24
Gnocchi s.d.;  
Lasagne s.d.;  
Linguine; mit Geflügelleberragout;  4/24

mit Miesmuscheln und Limetten-
sauce;  12/6
mit Poularden-Steinpilz-Ragout;  1/11

Makkaroni; all’amatriciana;  11/100
mit Morchel-Hähnchen-Ragout;  11/102

Orecchiette; mit Rauke und Romanesco;  4/42
mit Tomatensugo; kalt;  7/22

Pappardelle; alla Genovese;  8/23
Penne; mit Lammfilets und Spinat;  3/22
Reisnudeln s.d.;  
Spaghetti; aglio e olio;  8/79

Bolognese;  8/76
mit Champignons;  5/55
mit Garnelen und Bärlauchpesto;  4/53
mit Gemüsebolognese;  8/78
mit Miesmuscheln;  11/43
mit Steckrüben und Salsiccia;  2/10

Spätzle; mit Shiitake und Spitzkohl;  2/88
Spinatnudeln;  10/117
Steinpilznudeln; mit Pilzragout;  10/117
Tagliatelle; mit Möhren und Spinat;  7/18

mit Mu-Err-Pilzen und Spargel;  6/36
mit Salbei;  9/119
mit Steckrüben;  11/56

Tajarin; mit Sugo;  12/149

O
Obst  

Salat; mit Mandel-Zabaione;  1/38
Senffrüchte; mit Erdbeergelee;  7/30
Spieße;  2/36

Öl  
Kräuteröl;  1/36

Oliven  
Sauce; mit Sardellen; Tapenade;  3/110
Vinaigrette; zu Thunfisch-Mousse;  10/166

Orangen  
Blutorangen; Kuchen;  2/100

Marmelade;  2/101
Rolle;  2/101

kandiert;  12/27
Sauce; mit Sojasauce;  2/32

zu Entenbuletten;  9/18
Strudel; klein;  2/100
Tarte;  2/101
Torte; mit Campari;  10/168

P
Paella  

mit Bohnen;  8/50
Paiver    11/156
Paksoi  

mit Paprikareis;  10/69
mit Sake;  2/31

Panna cotta  
mit Holunderblüten;  6/6
mit Knoblauch und Kräutergarnelen;  10/78

Paprika  
Dip; mit Rosinen; zu Lammterrine;  11/116
fritiert;  4/123
gefüllt; mit Rinderhack und Schafs-
käse;  9/42

mit Tatar und Sardellenfilet;  6/104
mit Tintenfisch und Tomatensauce;  10/119

Peperonata; mit geröstetem Ciabatta;  10/119
mit Rumpsteak;  9/43

Püree; mit Kartoffeln; zu Kalbsleber;  8/29
Salat; mit Chicoree und Schafskäse;  11/54

mit Chili und Gurken; feurig;  7/16
mit Thunfischtatar;  9/31

Sauce;  9/79
mit Chili;  12/134

Suppe; gelb;  9/43
mit Ziegenkäse; gelb;  6/16

Parfaits  
After Eight; mit Ananaskompott;  12/105
Grüner Tee;  2/36
Haselnüsse;  12/151
Turrón;  4/122

Pastéis de Nata    10/6
Peperonata  

mit geröstetem Ciabatta;  10/119
mit Rumpsteak;  9/43

Perlhühner  
Brust; mit Löwenzahnsalat;  6/48

mit Orangen-Peperoni-Sauce;  1/93
mit Pilzragout;  10/33

Cassoulet; mit Rehschulter und Borlotti-
Bohnen;  11/142
in der Salzkruste;  4/16
mit Balsamico-Linsen und Maronen;  2/19

Pesto  
Genovese;  10/121
mit Bärlauch; zu Garnelen und Nudeln;  4/53
mit Koriander;  12/130
mit Kräutern;  1/37
mit Marzipan; zu Erdbeeren;  4/6
mit Zitronenmelisse; zu Möhren;  5/34
zu Ofenkartoffeln;  6/51

Pfannkuchen  
Blini s.d.;  
mit Aprikosenkompott;  8/30
mit Mohn und Pilzen;  9/54

Pfifferlinge  
mit roten und gelben Kirschtomaten;  8/36
mit Spinat; zu Ofenkartoffeln;  8/37
Salat; mit Trauben und Büffelmozzarella;  8/37

Pfirsiche  
gefüllt; mit Amaretti und Mandeln;  8/21
mit Zitronensorbet und Limoncello-Sirup;  7/6
Mousse; Torte; mit Baiser;  8/94
Tee;  6/124

Pflaumen  
s.a. Zwetschgen;  
Backpflaumen s.d.;  
Kompott; Paiver;  11/156

Pflaumenwein  
Sauce;  2/36
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Pilze  
Austernpilze s.d.;  
Champignons s.d.;  
Morcheln s.d.;  
Pfifferlinge s.d.;  
Shiitake s.d.;  
Steinpilze s.d.;  
mit Steinpilzpolenta; zu Schweinefilet;  11/108
Ragout; mit Perlhuhnbrust;  10/33

mit Steinpilznudeln;  10/117
Pinienkerne  

mit Pistazien und Krokant;  4/123
Risotto; mit Tomaten und Kräutern;  10/128

Pinzimonio  
mit Olivenöl;  5/126

Pizza  
mit Birnen und Radicchio;  1/74
mit Hähnchenbrust; süß-scharf;  4/18
mit Nußnougatcreme;  9/122
mit Zwiebeln und Kapern;  3/6

Plätzchen  
Cantuccini;  5/130

à la Lafer;  10/122
Dominosteine; mit Schlehenmus;  11/20
Gelb-Grün-Gebäck;  11/22
Hippen; Röllchen; mit Cranberries;  11/23
Ingwer; Kipferl;  11/25
Kokos; Katzenzungen;  11/25
Kürbiskern; Florentiner;  11/16
Lebkuchen; Cantuccini;  11/16
Limetten; Schiffchen;  11/18
Mohn; Stäbchen;  11/26
Quitten; Makronen;  11/18
Spritzgebäck; mit Kardamom;  11/20
Zimt; Sterne; mit Anis und Mandelglasur;  11/16

Polenta    5/136; 11/99
Lasagne; mit Gemüse;  3/36
mit Rosmarin und Lorbeer;  3/25
mit Steinpilzen; zu Schweinefilet;  11/108
Salat; mit Tomaten;  8/104
Taler; mit Raukensalat;  11/109

Pollo alla diavola  
mit gerösteten Kartoffeln;  9/86

Pörkölt  
mit Hähnchen und Linsen;  2/19

Porree  
mit grünem Spargel und Trüffelvinaigrette;  4/42
Sandwich; mit Mozzarella;  1/10

Pot-au-feu  
Stubenküken; mit Wachteln;  4/18

Poularden  
Brust; mit Gremolata und Risotto;  4/22

mit Kokosmilch;  1/24
Keulen; mit Kapernäpfeln und Kartoffeln;  3/29
mit Orangen-Möhren;  11/31
Ragout; mit Steinpilzen und Linguine;  1/11

Pralinen  
Caipirinha; Trüffel;  12/36
Campari; Orangen; Trüffel;  12/36
im Glas;  12/40
Marzipan; Ingwer; Würfel;  12/42
Minze; Trüffel;  12/39
Quitten; Trüffel;  12/39
Schokolade; Likör; Trüffel;  12/38

Preiselbeeren  
Kompott; mit Joghurt-Mousse;  10/169

Pudding  
Christmas Pudding;  12/41

Puten  
gefüllt; mit Leberfarce;  12/25

Q
Quark  

Creme;  7/119
mit Sellerie; Füllung; Calamares;  9/120

Frikadellen; mit Paprika-Relish; vegetarisch; 3/6
mit Basilikum; Füllung; Parmesanrollen;  10/6

Quiches  
Lorraine;  9/118
Spargel;  5/22

Quitten  
Kompott; mit Kürbispüree und Sesam-
zwiebeln;  10/31
mit Mascarpone;  10/28
Mus; mit Chili;  11/6

R
Radicchio  

Salat; mit Birne; zu Wachteln;  10/32
Ragouts  

Geflügelleber; mit Linguine;  4/24
Gemüse; zu gebratenen Garnelen;  8/17
Hähnchen; mit Morcheln; 
zu Makkaroni;  11/102
Kalb; zu Nudelauflauf;  1/35
Kartoffeln; mit Morcheln;  10/68
Kohlrabi; mit Morcheln;  5/34
Muscheln;  1/8

mit Garnelen;  12/73
Pilze; mit Perlhuhnbrust;  10/33

mit Steinpilznudeln;  10/117
Poularden; mit Steinpilzen und Linguine;  1/11

Raitas  
mit Gurken;  12/134

Ratatouille    7/16
Rauke  

Salat; mit Bresaola und Steinpilzen;  8/20
mit überbackenen Polenta-Talern;  11/109

Ravioli  
mit Kräutern und Garnelenfüllung;  9/84
mit Spinat und Salbeibutter;  9/82
mit Wildschweinhack;  10/88

Reh  
Hackfleisch; Braten; mit Languste;  12/106
Pflanzerl; mit Salat-Bouquet;  8/32
Rücken; mit marinierten Steinpilzen;  10/24

mit Pfifferlingen;  2/58
Sauerbraten; mit Rosinensauce;  12/22
Terrine; klein;  10/26

Reis  
Duftreis; mit Ananas und Minze;  1/24
Eintopf; mit Fisch und Gemüse; 
spanisch;  6/139
Klöße; mit Curry und Backpflaumen-Dip;  1/25
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Milchreis; Sushi; mit Melone;  8/95
mit Paprika; zu Paksoi;  10/69
mit Spargel und Radieschen-Vinaigrette;  5/18

Reisnudeln  
Salat; zu Geflügelbällchen;  9/24

Relish  
Mangos;  12/130

Renekloden  
Kuchen; vom Blech;  9/97

Rettich  
Salat; mit Möhren;  2/34
Suppe; mit Thunfisch-Tatar; kalt;  6/6

Rhabarber  
Kuchen; mit Pistazienstreuseln;  4/106

Rind  
Boeuf Bourguignon;  1/64
Braten; fränkisch;  4/131
Filet; gefüllt; mit Kürbis-Rahm-
Gemüse;  11/99

gefüllt; mit Polenta und Tomatenjus;  10/43
mit Bohnensalat und Pfeffervinaigrette;  6/16
mit Pfeffervinaigrette;  10/33
Spieße;  2/30

Gulasch; Saftgulasch;  7/116
Hackfleisch s.d.;  
Hochrippe; mit Kräutern;  8/101
Rumpsteak; auf dem Salzbett; mit Salat;  7/84

mit Peperonata;  9/43
Schmorbraten; mit Barolo und Gemüse;  11/98

mit Gemüse;  5/137
Tafelspitz; Brot; mit Ei und Kräutersauce;  6/128

gepökelt;  1/87
Risotto  

mit Maispoulardenbrust und Gremolata;  4/22
mit Parmesan und Weißwein;  10/126
mit Pinienkernen, Tomaten und 
Kräutern;  10/128
mit Schwarzwurzeln und Parmaschinken;  2/11
mit Spargel und Flußkrebsen;  5/21
mit Tintenfisch;  3/121
nero;  3/121

Romanesco  
mit Orecchiette und Rauke;  4/42
Salat; mit Blumenkohl; warm;  1/82

Rosenkohl  
mit Senfsahne; zu Kabeljau;  12/47
Stampf; mit Kartoffeln;  12/47
Suppe; mit Bündner Fleisch;  12/46

Rote Bete  
Labskaus; mit Schweinefilet;  10/53
mit Meerrettich-Schaumsauce;  1/87
Salat; mit Trüffelkäse;  10/53
Suppe; mit Räucheraal;  10/6
Tempura; mit Meerrettich-Dip;  10/52
Tiramisu;  12/100

Rotkohl  
mit Orangen;  12/104

Rouille  
mit Kartoffeln und Fischsuppe;  3/110

Rouladen  
Auberginen; mit Seeteufel;  8/18

Rucola  
s. Rauke;  

Rumtopf    7/6

S
Sächsische Eierlikörschecke    4/104
Saibling  

Bachsaibling; mit Estragon-Mayonnaise;  7/41
Salate  

Asiasalat; mit Garnelenbällchen;  9/18
Blattsalat; bunt; mit Roquefortcreme;  10/68
Blumenkohl; mit Bärlauch-Vinaigrette;  4/52

mit Romanesco; warm;  1/82
Bohnen; grüne; mit Pfeffer-Vinaigrette; zu
Rinderfilet;  6/16

grüne; mit Thunfisch und Kapernäpfeln;  6/18
weiße; mit Chorizo und roten 
Zwiebeln;  4/118
weiße; mit Thunfisch;  7/17
weiße; mit Tomaten und Basilikum; zu Chili-
Frikadellen;  9/23

Champignons; roh; mit Vinaigrette;  5/55
Chicoree; mit Paprika und Schafskäse;  11/54

mit Zitrusfrüchten;  1/75
Endivien; mit gebratenem Schafskäse;  1/74
Fenchel;  9/121

mit Kapern und Tomaten;  11/138
mit Orangen und Paprika; zu gefüllten
Champignons;  1/83

Gemüse; mit Artischocken; mediterran;  9/37
mit Broccoli; italienisch;  1/37
mit Kräutern;  7/123
mit Löwenzahn;  5/36

Gurken; zu Ziegenkäse-Mousse;  11/138
Kartoffeln; mit Kohlrabi;  6/51

mit Meerrettich;  7/116
mit Radieschen;  3/18
mit Steinpilzen;  9/127

Kopfsalat; mit Gurkendressing;  8/105
mit Gurken-Schmand;  3/24

Kräuter; mit Balsamico-Schalotten;  3/36
Löwenzahn; mit Erdbeeren und Himbeeren; zu
Perlhuhnbrust;  6/48
Matjes; mit grünen Bohnen und Kirsch-
tomaten;  7/44
Obst; mit Mandel-Zabaione;  1/38
Paprika; mit Chili und Gurken; feurig;  7/16

mit Thunfischtatar;  9/31
Pfifferlinge; mit Trauben und Büffel-
mozzarella;  8/37
Polenta; mit Tomaten;  8/104
Radicchio; mit Birne; zu Wachteln;  10/32
Rauke; mit Bresaola und Steinpilzen;  8/20

mit überbackenen Polenta-Talern;  11/109
Reisnudeln; zu Geflügelbällchen;  9/24
Rettich; mit Möhren;  2/34
Rote Bete; mit Trüffelkäse;  10/53
Schwarzwurzeln; mit Kapernsauce;  1/36
Sellerie; mit Limettensauce;  11/138
Spargel; grüner; mit Garnelen;  4/115

grüner; zu Kalbstatar;  4/32
mit Paprika-Vinaigrette;  5/16

Spinat; mit Joghurt;  3/43
Spitzkohl; mit Pfeffer-Tofu; asiatisch;  4/45
Tomaten;  11/103

mit Zwiebeln;  7/22
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Saltimbocca  
Wildschwein; mit Kartoffel-Pesto-
Püree;  10/142

Sandwich  
Club-Sandwich; vegetarisch;  8/51
mit Mozzarella und Porree;  1/10
mit Thunfisch und Frühlingszwiebeln;  6/128

Sarde in saòr    3/119
Sardellen  

mit rotem Reis; Füllung; Tomaten;  3/106
Sardinen  

eingelegt; süß-sauer;  3/119
Füllung; Tomaten;  7/17

Saucen  
s.a. Dips;  
Aïoli s.d.;  
Bolognese; Hackfleisch; mit Parma-
schinken;  8/76

mit Gemüse;  8/78
Bozener Sauce; mit Kapern und Senf; zu
Spargel;  5/6
Crème fraîche; mit Estragonsenf;  12/134
Feigen; mit Rotwein;  2/9
Hollandaise; zu Stangenspargel;  5/18
Ingwer;  2/32
Mayonnaise s.d.;  
Meerrettich; zu Rote Bete;  1/87
Oliven; mit Sardellen; Tapenade;  3/110
Orangen; zu Entenbuletten;  9/18
Paprika;  9/79

mit Chili;  12/134
Pesto; Genovese;  10/121

mit Bärlauch; zu Garnelen und Nudeln;  4/53
mit Koriander;  12/130
mit Kräutern;  1/37
mit Marzipan; zu Erdbeeren;  4/6
mit Zitronenmelisse; zu Möhren;  5/34
zu Ofenkartoffeln;  6/51

Pflaumenwein;  2/36
Romesco;  6/20
Rouille;  3/110
Sauerkraut; mit Sahne; zu gefülltem 
Kürbis;  10/32
Schokolade; mit Sesam;  2/36
Sesam;  2/31
Sojasauce; mit Orangen;  2/32
Thunfisch; Vitello tonnato;  10/120
Tomaten; mit Knoblauch und 
Schalotten;  10/119

Sugo; kalt;  7/22
Vinaigrette; mit Bärlauch; zu
Blumenkohlsalat;4/52

mit Chilisauce und Weißwein; 
süß-sauer;  7/20
mit Oliven; zu Thunfisch-Mousse;  10/166
mit Orangensaft;  7/20
mit Paprika; zu Spargel;  5/16
mit Schalotten und Tomaten;  2/66

Wasabi;  2/31
Zitronen; Sabayon; mit Sekt;  8/106

Sauerbraten  
Reh; mit Rosinensauce;  12/22

Sauerkraut  
Füllung; Zwiebeln;  1/82

Sauce; mit Sahne; zu gefülltem Kürbis;  10/32
Suppe; mit Kasseler und Curry;  1/28

mit Porree und Cidre;  12/60
Savarin  

mit Erdbeeren und Zitronensirup;  5/102
Schalentiere  

Bouillabaisse;  3/108
Schinken  

Braten; mit Feigenfüllung;  12/28
gekocht; mit Champignons und
Weißweinsauce;  5/54
Serrano; Päckchen;  4/120
Sülze; mit Kräutersauce;  6/19

Schmalz  
Schweineschmalz; mit Grieben und Curry;  1/23

Schnecken  
mit Zanderfilet;  1/63

Schokolade  
Fondue;  12/135
Rolle;  12/118
Sauce; mit Sesam;  2/36
Sorbet; mit Ananaskompott;  1/38
Törtchen; mit Kirschen;  7/91

Schwarzwurzeln  
mit Walnuß-Kartoffel-Püree;  2/88
Risotto; mit Parmaschinken;  2/11
Salat; mit Kapernsauce;  1/36

Schwein  
Backe; mit Mangold und Senf-Linsen;  2/22
Eisbein; im Teig; mit Meerrettich-Vinaigrette;1/9

Sülze;  7/122
Filet; im Zucchinimantel;  9/78

mit Pilzen und Steinpilzpolenta;  11/108
mit Rote-Bete-Kartoffelpüree;  10/53
mit Zucchini und Romesco-Sauce;  6/20

Hackfleisch s.d.;  
Haxe; mit Zuckerschoten;  5/44

Sülze; mit Mohnöl-Vinaigrette;  2/56
Kasseler; mit Äpfeln und Linsen;  2/18
Kotelettbraten; mit Orangeatkruste;  12/24
Medaillons; mit Blumenkohlsalat und Bärlauch-
Vinaigrette;  4/52

mit Kartoffelgröstl;  9/31
Röllchen; mit Nußdressing;  9/120
Rücken; mariniert;  11/35

mit Kräutern;  5/128
Schinken s.d.;  
Schmalz; mit Grieben und Curry;  1/23

Seeteufel  
Filet; Füllung; Auberginenrouladen;  8/18
Koteletts; mit Ofengemüse;  6/27
mit Currykruste;  1/26
Spieße; mit Hähnchen und Rhabarber-
kompott;  4/20

zu Kürbissuppe;  10/24
Seezunge  

gebraten;  5/18
mit Zitronenbutter;  11/124
Röllchen; mit Mangold;  12/124

Sellerie  
paniert; mit Rahmspinat;  9/54
Salat; mit Limettensauce;  11/138
Soufflé;  1/93
Staudensellerie s.d.;  
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Semifreddo  
mit Ziegenkäse und Birnenkompott;  1/94

Senf  
Dip; mit Honig; zu Matjesfilets;  7/45
Früchte; mit Erdbeergelee;  7/30
Suppe;  11/6

Serrano-Päckchen    4/120
Sesam  

Sauce;  2/31
Shiitake  

mit Spätzle und Spitzkohl;  2/88
Sorbets  

Schokolade; mit Ananaskompott;  1/38
Soufflés  

Sellerie;  1/93
Spargel  

al cartoccio; mit Möhren und Stauden-
sellerie; 5/16
Eintopf; mit Kokosmilch und Safran;  5/24
Fond;  5/24
grüner; mit Porree und Trüffelvinaigrette;  4/42

Salat; mit Garnelen;  4/115
Salat; zu Kalbstatar;  4/32

mit Ei-Häckerle;  5/24
mit Reis und Radieschen-Vinaigrette;  5/18
mit Rhabarber und Fusilli;  5/24
mit Sauce Hollandaise;  5/18
mit Tagliatelle und Mu-Err-Pilzen;  6/36
Quiche;  5/22
Risotto; mit Flußkrebsen;  5/21
Salat; mit Paprika-Vinaigrette;  5/16
Spieße; mit Schweinefilet;  2/34

Spieße  
Backhendl;  12/130
Garnelen;  2/29
Gemüse;  8/50
Hähnchen; mit Curry;  12/130

mit Möhren und Ingwer;  2/32
mit Seeteufel und Rhabarberkompott;  4/20
mit Tortilla und Shiitake;  6/124
Tandoori;  12/130

Kalb;  12/132
Kaninchen;  7/16; 12/132
Kartoffeln; mit Kapernäpfeln;  3/17
Lamm; mit Fenchel;  8/102

mit Rosmarin;  10/129; 12/132
Obst;  2/36
Rind; Filet;  2/30
Seeteufel; zu Kürbissuppe;  10/24
Spargel; mit Schweinefilet;  2/34
Thunfisch; mit Lachs;  2/29
Wachteln;  2/32
Wildschwein; mit Maronen;  12/132
Zander; in Kohlblättern;  2/34

Spinat  
Frittata; mit Kapern-Vinaigrette;  3/43
Klöße; mit Tomatensauce;  3/42
mit Pfifferlingen; zu Ofenkartoffeln;  8/37
Rahmspinat; mit gebratenem Sellerie;  9/54
Ravioli; mit Salbeibutter;  9/82
Salat; mit Joghurt;  3/43
Tagliatelle;  10/117

Spitzkohl  
mit Kümmel und Sahne;  12/16

mit Shiitake und Spätzle;  2/88
mit Zitronensauce;  6/34
Salat; mit Pfeffer-Tofu; asiatisch;  4/45
Suppe; mit Krebsschwänzen;  5/44

Stachelbeeren  
Windbeutel;  6/98

Staudensellerie  
mit Knoblauch und Parmesan;  12/61

Steckrüben  
Eintopf; mit Kürbiskernpesto;  1/82

mit Möhren und Weißkohl;  12/58
mit Salsiccia und Spaghetti;  2/10
mit Tagliatelle;  11/56

Steinbutt  
Filet; mit Kalbskopfbalsamico und 
Bohnen;  10/42

Steinpilze  
al cartoccio;  9/81
Carpaccio;  9/80
Eintopf; mit Kürbis und Möhren;  10/68
Füllung; Zucchiniblüten;  8/17
gebacken; mit Kräuterzabaione;  9/81
gebraten;  9/81
mit Bandnudeln und Tintenfischen;  8/18
mit Hähnchen und Gemüse; gekocht;  3/41
mit Kartoffel-Kürbis-Püree; zu Reh-
rücken;  10/24
mit Riesengarnelen;  9/88
Salat; mit Bresaola und Rauke;  8/20

mit Kartoffeln;  9/127
Stippmilch  

mit Erdbeeren;  7/124
Stubenküken  

Backhähnchen; mit Rauke;  7/116
Eintopf; mit Wachteln;  4/18
mit Schalotten-Vinaigrette;  10/86
mit weißen Bohnen;  4/16

Sülze  
Eisbein;  7/122
Fisch; mit Tomatensalat;  7/114
Hummer;  12/100
Schinken; mit Kräutersauce;  6/19
Schwein; Haxe; mit Mohnöl-Vinaigrette;  2/56

Suppen  
s.a. Eintöpfe;  
Auberginen; mit Champignons;  4/42
Bärlauch; mit Kartoffeln und Sahne;  4/53
Bohnen; mit Tomaten; bunt;  6/34

weiße; mit Jakobsmuscheln;  11/31
Curry; mit Gemüsestreifen; klar;  1/26

mit Sauerkraut und Kasseler;  1/28
Dinkel; mit Rosmarin;  5/126
Fenchel; mit Porree;  3/36
Fisch; mit Schalentieren; Bouillabaisse;  3/108
Gemüse; Minestrone;  5/139

mit Makkaroni; Minestrone;  12/68
mit Mettklößen;  9/20

Grünkohl; mit Ziegenkäse und Sahne;  1/10
Herbst;  9/20
kalte; Erbsen; mit Schillerlocke;  6/27

Gurken; mit Melonen; geeist;  8/50
Rettich; mit Thunfisch-Tatar;  6/6

Kichererbsen; mit Möhren und Tomaten;  2/89
Knoblauch; mit Apfelkrusteln;  2/93
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Kokos; mit Gemüse;  9/54
Kürbis; mit Seeteufelspießen;  10/24
Linsen; mit Hummer;  10/167
Paprika; gelb;  9/43

mit Ziegenkäse; gelb;  6/16
Rosenkohl; mit Bündner Fleisch;  12/46
Rote Bete; mit Räucheraal;  10/6
Sauerkraut; mit Porree und Cidre;  12/60
Senf;  11/6
Spitzkohl; mit Krebsschwänzen;  5/44
Tomaten; Essenz; mit Ricotta-Nocken;  12/70
Wein; Fränkische Mostsuppe;  4/133
Zwiebeln; mit Curry und roten Linsen;  11/56

Sushi  
Maki-Sushi; mit Matjes und Sojasauce;  7/45
Milchreis-Sushi; mit Melone;  8/95

T
Tafelspitz  

Brot; mit Ei und Kräutersauce;  6/128
gepökelt;  1/87

Tajarin  
mit Sugo;  12/149

Tamarinden  
Garnelen;  12/129

Tandoori  
Hähnchen; Spieße;  12/130

Tapenade    3/110
Tartes  

Aprikosen; mit Marzipan;  6/98
Birnen; mit Walnüssen;  10/30
Blutorangen;  2/101
Lavendel; mit Johannisbeergelee;  3/111
Zucchini; mit Ziegenkäse und Orangen-
karamel;  10/166
Zwetschgen;  9/96

Tatar  
Kalbstatar; mit grünem Spargelsalat;  4/32

Tee  
grüner Tee; Parfait;  2/36
Pfirsichtee;  6/124

Teigtaschen  
mit Kartoffeln und Quark;  6/82
mit Käse und Schinken; pikant;  2/66
mit Mangold;  6/141

Tempura  
Gemüse;  2/30
Rote Bete; mit Meerrettich-Dip;  10/52

Terrinen  
Enten; mit Ingwer; asiatisch;  11/119
Geflügelleber;  3/106
Gemüse;  11/116
Kalb; mit Apfel-Meerrettich-Dip;  11/118
Lamm; mit Paprika-Rosinen-Dip;  11/116
Reh; klein;  10/26

Thunfisch  
Carpaccio; mit Thymian-Vinaigrette;  12/63
Filet; Füllung; Tortillas;  2/10
gebeizt; mit Ananas-Relish;  10/40
im Hemd;  4/109
Mousse; mit Oliven-Vinaigrette;  10/166
Salat; mit Bohnen und Kapernäpfeln;  6/18

mit weißen Bohnen;  7/17
Sandwich;  6/128
Sauce; Vitello tonnato;  10/120
Spieße; mit Lachs;  2/29
Tatar;  12/63

mit Paprikasalat;  9/31
Tintenfisch  

s. auch Calamari;  
Füllung; Paprika; mit Tomatensauce;  10/119
mit Bandnudeln und Steinpilzen;  8/18
Risotto;  3/121

Tiramisu  
aus Rote Bete;  12/100

Tofu  
Frikadellen; mit Kräuter-Dip und Salat;  9/20
geräuchert; mit Spitzkohlsalat; asiatisch;  4/45

Tomaten  
Essenz; mit Ricotta-Nocken;  12/70
gefüllt; mit rotem Reis und Sardellen;  3/106

mit Sardinen;  7/17
Jus; zu Rinderfilet;  10/43
kandiert; mit Salat und Ziegenkäse;  4/6
Ketchup; mit Äpfeln und Curry;  8/102

mit Himbeergelee;  7/31
mit grünen Bohnen;  5/128
Salat;  11/103

mit Polenta;  8/104
mit Zwiebeln;  7/22

Sauce; mit Knoblauch und Schalotten;  10/119
Sugo; kalt;  7/22

Torrone    12/42
Tortilla  

mit Geflügelspießen und Shiitake;  6/124
Trauben  

Creme; mit Camembert und Chili;  9/119
Salat; mit Pfifferlingen und
Büffelmozzarella;8/37

Turrón  
Parfait;  4/122

V
Vanille  

Creme; mit Kakaocreme; Füllung; 
Charlotte;  3/30
Torte; spanisch;  4/104

Vinaigrette  
s. Saucen;  

Vitello tonnato    10/120

W
Wachteln  

Eintopf; mit Stubenküken;  4/18
gegrillt; mit Lavendel;  8/101
mit Artischocken;  6/20
mit gefülltem Kohlrabi;  10/48
mit Kürbis und Radicchiosalat;  10/32
mit Pilzen und Geneversauce;  8/111
Spieße;  2/32

Walnüsse  
Brot;  1/37
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Wasabi  
Sauce;  2/31

Wein  
Creme; mit Weißwein und Brombeeren;  9/122
Kuchen; mit Rotwein und Schokolade;  9/6
Schaum; mit Kräutern; zu gebackenen
Steinpilzen;  9/81
Suppe; Fränkische Mostsuppe;  4/133

Weißkohl  
Eintopf; mit Möhren und Steckrüben;  12/58

mit Riesenbohnen;  11/54
Strudel; mit Kräuterrahm-Dip;  10/183

Wild  
Cassoulet; mit Perlhuhn und Borlotti-
Bohnen;  11/142
Hackfleisch; Braten; mit Languste;  12/106

Wildschwein  
Ravioli; mit zweierlei Füllung;  10/88
Saltimbocca; mit Kartoffel-Pesto-
Püree;  10/142
Spieße; mit Maronen;  12/132

Windbeutel  
mit roten Stachelbeeren;  6/98

Wirsing  
Bällchen; gefüllt;  12/27

Wolfsbarsch  
mit Artischocken;  12/62

Wurst  
Blutwurst; Füllung Kartoffelküchle;  9/22

Strudel; mit Rahmsauerkraut;  4/46
Mett-Endchen; mit dicken Bohnen und 
Speck;  7/125
Salami; Chips;  12/6

Z
Zabaione  

mit Kräutern; zu gebackenen Steinpilzen;  9/81
Zander  

Filet; mit Rahmlinsen und Orange;  2/22
mit Weinbergschnecken;  1/63

Koteletts;  9/126
Spieße; in Kohlblättern;  2/34

Zicklein  
Keulen; mit Mandeln;  6/138

Zitronen  
Sabayon; mit Sekt;  8/106
Torte; mit Quark;  3/94

Zitronengras  
Suppe; mit Garnelen;  10/40

Zitronenmelisse  
Pesto; zu Möhren;  5/34

Zucchini  
Blüten; gefüllt; mit Steinpilzen;  8/17
gefüllt; mit Kräuterhack;  9/79
mit Knoblauch und Rosmarin;  8/6
Tarte; mit Ziegenkäse und Orangen-
karamel;  10/166

Zwetschgen  
s.a. Pflaumen;  
Kolatschen;  9/96
Mus;  9/97
Tarte;  9/96

Zwiebeln  
Chutney;  8/103
gefüllt; mit Sauerkraut;  1/82
Pizza; mit Kapern;  3/6
Schalotten; mit Ingwer; süß-sauer;  2/31
Suppe; mit Curry und roten Linsen;  11/56
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A
Aktuell & schnell  

Bärlauch;  4/52
Champignons;  5/54
Kartoffeln;  6/50
Matjes;  7/44
Muscheln;  11/42
Paprika;  9/42
Pfifferlinge;  8/36
Rosenkohl;  12/46
Rote Bete;  10/52
Spinat;  3/42

Ausflüge  
Deutschland; Berchtesgaden;  2/113

Markgräflerland;  1/113

E
e&t unterwegs  

Belgien; Maas;  2/102
Dänemark; Kros;  1/102
Deutschland; Berlin;  3/55

München;  8/57
Frankreich; Elsass;  9/61

Provence;  7/61
Italien; Ligurien;  4/61

Sardinien;  10/91
Österreich; Kärnten;  6/69

Salzburg;  12/75
Spanien; Andalusien;  5/67

Katalonien;  11/77
ein Koch, ein Rezept  

Brüning, Klaus Dieter;  6/48
Diebold, Ludwig;  8/32
Ederer, Karl;  10/48
King, Johannes;  5/48
Kuntz, Karl-Emil;  4/46
Peter, Claus;  11/34
Precht-Hallé, Iris;  7/40
Rach, Christian;  3/41
Schürer, Lars;  9/37

G
Gastlichkeit  

Bouillabaisse;  3/100
Cassoulet-Fest;  11/132
Familienfest; toskanisch;  5/118
Fondues; Fisch, Fleisch und Schoko-
lade;  12/124
Geburtstags-Party;  10/159
Grillen;  8/96
Italienische Party;  1/30
Kushi-Party;  2/24
Ländlich-deftiges Buffet;  9/114
Picknick;  6/116
Schmankerl-Party;  7/108
Spanische Party;  4/110

H
Hauptsache  

Braten;  12/12
Buletten;  9/10
Curry;  1/14
Geflügel;  4/8
Herbstgenuss;  10/10
Italien;  8/8
Lamm;  3/8
Linsen;  2/12
Plätzchen;  11/8
Sommergemüse;  7/8
Sommerküche;  6/8
Spargel;  5/8

K
Kochschule Europa  

Frankreich; Burgund;  1/59
Österreich; Wachau;  2/53

Kulinarische Arche Noah  
Belgien; Flandern;  8/108
Deutschland; Franken;  4/128

Mark Brandenburg;  9/124
Westfalen;  7/120

Italien; Piemont;  12/146
Venedig;  3/116

Österreich; Neusiedlersee;  10/180
Schweiz; Engadin;  11/152

Tessin;  5/134
Spanien; Alicante;  6/136

L
Lafers Culinarium  

Italienische Küche; Dolce;  10/122
Fisch;  12/62
Huhn;  9/78
Kalb;  10/120
Kalbsleber;  11/104
Kaninchen;  12/64
Makkaroni;  11/100
Meeresfrüchte;  12/72
Paprika;  10/118
Polenta;  11/108
Ravioli;  9/78
Rindfleisch;  11/98
Risotto;  10/126
Spaghetti;  8/74
Steinpilze;  9/78
Suppe;  12/68
Tagliatelle; Selbermachen;  10/116
Zucchini;  9/78

Lokal-Termin  
Alessi, Alberto;  11/62
Brussig, Thomas;  1/66
Camilleri, Andrea;  6/60
Hofmann, Susanne;  10/134
Kosslick, Dieter;  2/48
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P
Paczensky, Gert v.  

Restaurants; Italien; Ischia;  3/112

R
Reportage  

Lebkuchen; Schultes, Rupert;  11/72
Mohn; Österreich; Waldviertel;  7/94
Olivenöl; Verkoster-Schule; Italien;  3/86
Tee; China;  5/106
Wein und Käse; Italien; Toskana;  2/38
Wein; Gewürztaminer; Italien; Südtirol;  6/112
Whiskey; Irland;  1/42

Restaurant-Kartei  
Deutschland; Freyung; Landgasthaus 
Schuster;  1/52

Radebeul; Villa Sorgenfrei;  1/51
Frankreich; Hirtzbach; Ottié;  1/51

Montlandon; Le Fort Fermier;  2/47
Österreich; Schneegattern; Gasthof 
Pühringer; 1/52
Ungarn; Budapest; Gerbaud;  2/47

W
Weinpaket  

Chile; Portal del Alto; Hernandez;  5/116
Deutschland; Franken; Sauer;  10/50

Rheinhessen; Keth;  7/42
Frankreich; Entre-deux-Mers; Carteyron;  6/66

Loire; Germain;  9/26
Italien; Emilia Romagna; Vallona;  4/88

Sizilien; Spadafora;  12/44
Trentino; Simoni;  8/34

Österreich; Burgenland; Braunstein;  11/40
Spanien; Alicante; Mendoza;  3/50

Weinprobe  
30 Jahre essen&trinken;  10/72
Deutschland; Kaiserstuhl; Keller;  5/50

Riesling;  9/38
Sachsen; Thüringen; Weinschenke 
Weinstein;  7/52
Schwaben; Kreis;  3/80
Württemberg; Beurer;  2/42

Frankreich; Burgund; Käse und Wein;  8/52
Tavel;  6/44

Italien; Maremma; Bruni;  1/40
Süden;  11/58

Österreich; Veltliner;  4/48
Portwein;  12/136
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