
REZEPT-VERZEICHNIS
2004

und Nachweis der wichtigsten Beiträge



A
Aal  

geräuchert; Eintopf; Borschtsch;  10/103
mit Pumpernickeltaler;  12/11
Ragout; mit Flusskrebsen; in Blätter-
teig;  3/103

Aïoli  
mit Safran; zu Poularde;  6/22

Ananas  
Törtchen; mit Kokos-Chips;  4/68

Äpfel  
Auflauf; mit Zwieback;  12/18
Bratäpfel; Parfait;  2/55
Drink; mit Melonen;  10/38
Gelee; mit Ingwer;  11/132
Himmel und Erde; Schnitten;  2/115
Kompott; mit Vanille; zu Wachteln;  9/24
Kuchen; mit Mandeln;  1/58

mit Mangos und Kokosstreuseln;  3/50
mit Mohn;  10/92

Küchlein; mit Mandeln und Marzipan;  10/90
mit Schokoladensauce;  2/118

Pie; mit Ingwer;  10/92
pochiert; mit Lavendelgelee;  9/50
Ragout; mit Schweinefilet;  7/28
Schaum; mit Feigen-Flan und Trester;  2/59
Strudel; mit Vanillesauce;  2/54
Torte; Charlotte;  10/90

Aprikosen  
Chutney; zu Entenbrust; scharf;  6/132
Dip; mit Curry und Frischkäse;  6/6
Drink; mit Mozzarella-Spießen; scharf;  8/26
Eistorte; mit Himbeeren;  7/64
Konfitüre; mit Ingwer;  6/36
Limonade; mit Limetten und Minze;  7/38
mit Grießflammeri und Honigsirup;  11/147
Püree; mit Lammfilet;  7/127
Sugo; zu Quark-Buletten;  7/39

Arancini  
mit Tomaten-Orangen-Salat;  8/22

Artischocken  
gefüllt; mit Hackfleisch;  6/24
mit dicken Bohnen;  8/51
mit Kalbscarré;  4/130
mit Kaninchen und Nudeln;  2/25
mit Lammschnitzel;  3/46

Auberginen  
gebraten; mit Joghurt und Minze;  10/10
Gratin; mit Ziegenfrischkäse;  8/51

Aufläufe  
Äpfel; mit Zwieback;  12/18
Nudeln; mit Tomaten;  9/10

Avocados  
mit Kartoffelpüree und Limetten;  3/6
Salat; mit Garnelen und Rosmarinwaffeln;  7/56

B
Baba  

mit Espresso und Mangosauce;  12/36
mit Grappa-Zabaione;  1/51

Backhendl  
Roulade;  8/92

Baiser  
mit Kokosjoghurt;  8/118
Torte; mit Irish-Coffee;  2/97

Baklava    10/128
Bärlauch  

mit Bohnenpüree;  4/8
Tortilla;  4/9
Vinaigrette; zu grünem Spargel und Lachs;  4/9

Basilikum  
Tempura; mit Salbei;  8/6

Beeren  
mariniert; mit Weißwein-Sabayon;  8/58
Schichtspeise;  7/62

Bettelmann  
mit Äpfeln;  10/114

Bier  
Weizenbier; Sauce; zu Bratwürsten;  12/112

Birnen  
Himmel und Erde; mediterran;  10/58
im Schlafrock;  9/8
mit Cassis und karamellisiertem 
Picandou;  10/104
mit Eiergrog-Mousse und Grenadine;  11/109
Spalten; mit Rotweineis;  12/20
Taschen;  9/66

Blätterteig  
Schnitten; mit Limetten und Mangos;  4/66
Schweineohren; mit Marzipan;  3/60
Taschen; mit Birnen;  9/66

Blini    12/100
Blumenkohl  

Suppe; zweifarbig;  6/50
Boddermelksanballersse  

mit Saibling;  2/106
Bohnen  

Augenbohnen; Salat; mit Halva;  7/6
dicke; mit Artischocken;  8/51

mit Kartoffeln und Kokosmilch; asiatisch;  8/6
mit Kartoffelsalat;  6/51

grüne; mit Lammcurry;  1/116
Palbohnen; Püree;  8/9

Salat; mit grünem Spargel; lauwarm;  8/8
Suppe; mit Tomaten;  8/9

Schneidebohnen; Eintopf; mit Kartoffeln;  7/40
Salat; mit Rinderfilet;  7/24

Suppe; mit Quarkschaum;  6/41
weiße; Püree; mit Bärlauch;  4/8

Suppe; mit Speck;  1/22
Borschtsch  

mit Aal;  10/103
Bouillabaisse  

mit Rouille;  12/128
Bowle  

Melonen; mit Aperol und Prosecco;  6/131
Pfirsiche; mit Basilikum;  6/134
Sangria;  6/132

Broccoli  
mit Reis;  1/117

Brombeeren  
Tarte; mit Marzipan;  8/58

Brot  
Brown-Sode-Bread; irisch;  2/94
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Haselnussbrot;  12/98
mit Avocados;  11/11
mit Ratatouille und Jakobsmuscheln;  10/123
mit Ratatouille und Schinken;  10/123
Sandwich s.d.;  

Brunnenkresse  
Pesto; zu Gemüsesalat;  4/45
Sauce; zu Schäufele;  3/123

Buchteln  
mit Orangen;  3/21

Buchweizen  
Klöße;  10/50
Torte; mit Hagebuttenmark;  10/52

Buletten  
s. Frikadellen;  

Butter  
Kräuterbutter;  7/31
Rotweinbutter;  9/36

zu pochierten Eiern;  11/71
Safranbutter;  12/56

C
Calamari  

mit Tomaten;  6/6
Carpaccio  

aus Lachs; mit Tomatengelee;  11/41
aus Lamm; mit Lemberger Sauce;  5/6
mit Champignons;  1/48
mit Zucchiniblüten;  1/49

Cevapcici  
mit Paprika-Tomaten-Salat;  11/144

Champignons  
mit Rehragout;  10/50
Rösti; mit Kartoffeln;  2/44

Charlotte  
mit Äpfeln;  10/90

Cheesecake  
mit Pfirsichen;  7/52

Chicoree  
Salat; mit Mangos und Rotkohl;  12/98

Chili  
Hähnchen;  5/56
Hollandaise; zu pochierten Eiern;  4/37

Chili con carne  
mit Garnelen und Putenbrust;  2/31

Chutney  
Aprikosen; zu Entenbrust; scharf;  6/132
Blutorangen;  2/8
Quitten; zu Jakobsmuscheln;  12/18
Zwetschgen; zu Entenbrust;  9/20

Clementinen  
Kompott; mit Quarknocken;  11/42

Coca  
mit Spinat;  1/6

Cocktails  
alkoholfrei; Lychee;  7/66

Rhabarber; Smoothie;  4/42
Zitronengras; mit Grapefruitsaft;  8/62

Americava;  2/66
Apfel-Korn;  2/66
Blanc Limé;  7/66
Coolcumber;  2/66

Edelkirsch; mit Crème de Cacao;  2/60
Eierlikör; mit Portwein;  4/70
Ernie’s Control;  2/66
Sekt; mit Kirscheis;  6/74
Vanilla Sky;  2/66
Wellnilla;  2/65
Wodka; Kardamom;  7/66

Confits  
Knoblauch; zu Saiblingfilet;  3/37

Cordon bleu  
mit Hähnchen;  9/21

Couscous  
mit Gemüse, Poularde und Safran;  10/120
mit Kaninchenfilet und Orangen;  8/20
mit Zimt;  3/22
Salat; mit Roastbeef;  10/121
Sushi; mit Auberginen und Avocados;  5/50

Crema Catalana    12/130
Crème brûlée  

mit Kalbsleber;  4/60
mit Kürbis;  10/39

Croques  
Monsieur; mit Mandarinensalat;  12/49

Crostini  
mit Curry-Zwiebeln und Spiegeleiern;  4/40
mit Stilton, Tomaten und Zwiebeln;  8/21
mit Thunfischfilet;  7/6
mit Ziegenfrischkäse; zu Spargelsalat;  5/26

Croûtons  
mit Knoblauch;  3/8

Curry  
Dip; mit Aprikosen und Frischkäse;  6/6
Gemüse; mit Minzejoghurt;  4/43
Lamm; mit grünen Bohnen;  1/116
Mayonnaise;  7/19
Sauce; zu Kalbswurst mit Weißkohl;  2/115
Sauerkraut; zu Perlhuhnbrust;  1/44
Schmorgurken; mit Nudeln;  7/9

D
Datteln  

gefüllt; mit Marzipan;  12/10
Ragout; mit Orangen und Kartoffel-
klößen;  10/126
Spieße; mit Speck;  11/148

Desserts  
Gebäck s.d.;  
Äpfel; Gelee; mit Ingwer;  11/132

pochiert; mit Lavendelgelee;  9/50
Beeren; Schichtspeise;  7/62
Bettelmann; mit Äpfeln;  10/114
Birnen; mit Cassis und Picandou;  10/104
mit Rotweineis;  12/20
Clementinen; Kompott; mit Quark-
nocken;  11/42
Crema Catalana;  12/130
Eier; Grog; Mousse; mit Grenadine-
Birnen;  11/109

Schnee-Eier; à la Bocuse;  11/74
Eis s.d.;  
Erdbeeren; Creme; mit Joghurt und 
Mango;  5/45
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Mousse; ohne Eier;  7/6
Feigen; Flan; mit Apfel-Trester-Schaum;  2/59
Grapefruits; karamellisiert;  3/39
Grieß; Flammeri; mit Aprikosen und Honig-
sirup;  11/147
Karamell; Creme; mit Amarettini;  4/110
Kirschen; Kompott;  6/73
Kokos; Mousse; mit Mangokompott;  3/124
Latte fritto;  9/8
Mangos; Süppchen; mit Grapefruit und 
Sago;  5/60
Maracuja; Mousse; mit Kokosmilch;  1/118
Milchreis; mit Schokolade;  5/141
Orangen; Mousse; mit Orangensalat;  2/44

Schaum; mit Joghurt und Krokant-
hippen;  9/114

Parfaits s.d.;  
Pfirsiche; Flan;  9/90
Punsch; Creme; mit weißer 
Schokolade;  12/102
Rhabarber; Kaltschale;  5/9
Rote Grütze; mit Waldmeisterschaum;  6/136
Schneemilch;  4/6
Schokolade; Mousse; gefroren; mit 
Minzsirup;  6/42
Sharon; mit Amarettini;  1/32
Sorbets s.d.;  
Tiramisu; mit weißer Schokolade;  12/74

mit Zitronen;  4/134
Tomaten; Granita; mit Basilikum;  8/21
Torrone; mit Feigenkompott;  2/58
Wein; Sabayon; mit marinierten Beeren;  8/58
Zitrusfrüchte; mit Kokos-Chili-Schaum;  12/26

Dips  
s.a. Saucen;  
Aprikosen; mit Curry und Frischkäse;  6/6
Kokos; mit Chili und Paprika;  1/115
Koriander; mit Soja; zu Kichererbsen-
mus;  6/134
Schokolade; zu Garnelen;  12/82
Tomaten; mit Frischkäse und Oliven;  6/6

Dorade  
mit Kartoffeln und Orangen;  8/45
mit Nudeln, Pesto und Zucchini;  5/43

E
Eier  

Grog; Mousse; mit Grenadine-Birnen;  11/109
pochiert; mit Rotweinbutter;  11/71

mit Spinat und Chili-Hollandaise;  4/37
Rühreier; mit Krabben; französisch;  4/38

mit Paprika und Tomaten; baskisch;  1/91
Salat; mit Kartoffeln;  7/24
Schnee-Eier; à la Bocuse;  11/74
Spiegeleier; mit Crostini und Zwiebeln;  4/40

Eintöpfe  
s.a. Suppen;  
Bohnen; Schneidebohnen; mit Kartoffeln;  7/40
Chili con carne; mit Garnelen und Pute;  2/31
Fisch; alla livornese;  1/52
Grünkohl; mit Graupen und Kochwurst;  1/22
Kichererbsen; mit Hähnchen;  12/127

Lamm; mit Gemüse; provenzalisch;  9/108
mit Kartoffeln und Möhren; Irish Stew;  2/95

mit Garnelen und Kokosmilch; asiatisch;  1/20
Rind; Tafelspitz; scharf;  1/20
Rote Bete; mit Räucheraal; Borschtsch;  10/103
Sauerkraut; mit Schweinenacken;  1/46

Eis  
Biereis;  11/8
Eistorte; mit Aprikosen und Himbeeren;  7/64
Parfaits s.d.;  
Rotweineis; mit Birnenspalten;  12/20
Sorbets s.d.;  
Speckeis; mit Pflaumen;  7/36
Vanilleeis; mit Schoko-Rosmarin-Sauce;  8/32

Enten  
Brust; mit Aprikosen-Chutney; scharf;  6/132

mit Nudelsalat;  8/115
mit Spargelrisotto;  5/23
mit Zwetschgen-Chutney;  9/20

im Bananenblatt;  1/116
mit Rosmarin und Zwiebeln;  12/18
Sauerbraten;  2/32

Erbsen  
Püree; mit Morcheln;  12/10

zu Lachskotelett;  2/31
Erdbeeren  

Creme; mit Joghurt und Mangokompott;  5/45
Kompott; mit Quarkknödeln und 
Rhabarber;  5/32
Konfitüre; mit Basilikum;  6/37
Mousse; ohne Eier;  7/6
Mus; mit Aceto balsamico; Fragolaceto;  5/6
Roulade;  5/68
Schnitten; mit Sahne-Amarettini-Creme;  5/66
Torte; mit Zitronen;  5/66

Schwarzwälder Art;  5/66
Erdnüsse  

Sauce; mit Kokosmilch;  1/114

F
Fasan  

Brust; mit Feigen und Balsamico-
Sauce;  10/103

Feigen  
Flan; mit Apfel-Trester-Schaum;  2/59
Kompott; mit Torrone;  2/58
Kuchen; mit Zwetschgen;  8/61
mit Parmaschinken;  10/8
Ragout; mit Sherry; zu Catalan-
Törtchen;  12/131
Risotto; mit Gorgonzola;  10/10

Fenchel  
mit Sardinen und Spaghetti;  5/137
mit Steinbuttfilet;  4/58

Fisch  
Aal s.d.;  
Dorade s.d.;  
Forelle s.d.;  
Hering s.d.;  
Kabeljau s.d.;  
Kaviar s.d.;  
Lachs s.d.;  
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Lengfisch s.d.;  
Loup de mer s.d.;  
Makrele s.d.;  
Saibling s.d.;  
Sardellen s.d.;  
Sardinen s.d.;  
Scholle s.d.;  
Seeteufel s.d.;  
St. Petersfisch s.d.;  
Steinbutt s.d.;  
Stockfisch s.d.;  
Thunfisch s.d.;  
Tintenfisch s.d.;  
Zander s.d.;  
Eintopf; alla livornese;  1/52
geräuchert; Mousse;  7/104
Gröstl; mit Kartoffeln;  10/26
pochiert; mit Kartoffelschnee und 
Pfifferlingen;  7/105
Ragout; mit Fenchel;  3/22
Sate; Spieße;  1/113
Stäbchen; mit Kartoffel-Trüffel-Salat;  2/116
Sülze; à la Bouillabaisse;  12/129
Suppe; Kramerfeichts;  7/102

mit Schalentieren; Bouillabaisse;  12/128
Fish & Chips  

mit Orangen;  8/45
Flusskrebse  

s. Krebse;  
Fondue  

Käse; Fonduta;  2/52
Forelle  

Filet; Saltimbocca; mit Chicoree;  3/80
mit Cidre und Trauben;  11/11

Fragolaceto   5/6
Frikadellen  

Kalb; mit Schalotten;  5/34
Lamm; mit Nektarinen-Salat;  5/38
mit Sauce Lapin;  9/97
Quark; mit Aprikosen-Sugo;  7/39

Fritole Veneziane    1/50
Früchte  

s. Obst;  

G
Gänse  

Braten; gefüllt; mit Feigen und 
Steinpilzen;  11/131

Garnelen  
Eintopf; mit Kokosmilch;  1/20
Füllung; Königsklopse;  4/22
mit Blutorangen;  2/9
mit Knoblauch-Kartoffelpüree;  3/9
mit Pancetta und Scholle;  6/9
mit Reisnudelsalat;  7/20
mit Rhabarber und Zwiebeln;  5/9
mit Schoko-Dip;  12/82
mit Wasabi;  5/58
Nocken; mit Linsensuppe;  2/30
Ragout; mit Kartoffeln;  3/24
Röllchen; mit Kabeljau und Paprika-
sauce;  11/145

Salat; mit Avocados und Rosmarin-
waffeln;  7/56
Spieße; mit Knoblauchsuppe;  9/86

mit Oliven und Paprika;  6/132
mit Thunfisch;  7/130

Terrine; mit grünem Spargel;  8/114
Gebäck  

Gebäck, salzig s.d.;  
Ananas; Törtchen; mit Kokos-Chips;  4/68
Apfel; Kuchen; mit Mango und Kokos-
streuseln;  3/50

Kuchen; mit Mohn;  10/92
Küchlein; mit Mandeln und Marzipan;  10/90
Küchlein; mit Schokoladensauce;  2/118
Strudel; mit Vanillesauce;  2/54
Torte; Charlotte;  10/90

Baiser; Torte; mit Irish-Coffee;  2/97
Baklava;  10/128
Biskuit; Terrine; mit Schokolade;  3/43

Torte; Zuccotto;  3/42
Blätterteig s.d.;  
Brot s.d.;  
Buchweizen; Torte; mit Hagebutten-
mark;  10/52
Butterkuchen; mit Äpfeln und Mandeln;  1/58
Catalan-Törtchen; mit Feigen-Sherry-
Ragout;  12/131
Eistorte; mit Aprikosen und Himbeeren;  7/64
Erdbeer; Roulade;  5/68

Schnitten; mit Sahne-Amarettini-Creme;  5/66
Torte; mit Zitronen;  5/66
Torte; Schwarzwälder Art;  5/66

Espresso; Baba; mit Mangosauce;  12/36
Torte;  2/51

Flockenschnitten; mit Aprikosen und 
Sahne;  6/64
Grieß; Kuchen; mit Gewürzsirup;  11/146
Gugelhupf; mit Wein; fränkisch;  12/113
Heferolle; mit Marzipan;  1/58
Hefeteig; Grundrezept;  3/49
Himbeer; Torte; mit Ricotta;  6/64
Irish Coffee; Torte;  11/108
Joghurt; Tartelettes; mit Kirschen;  6/136
Johannisbeer; Kuchen;  7/64
Kartäuserklöße; mit Rotweinschaum;  3/62
Käsekuchen; mit Pfirsichen;  7/52
Käsesahnetörtchen; karamellisiert;  3/60
Käsetorte; mit Mangos;  2/50
Kirsch; Torte; mit Quark;  7/62
Krapfen; mit Chili und Mangos;  2/117

mit Preiselbeeren; Kniekiechl;  10/52
mit Rosinen in Grappa; venezianisch;  1/50

Mandel; Torte; mit Mascarponecreme;  9/87
Mirabellen; Wähe;  9/68
Mohn; Kuchen; mit Birnen;  1/58
Mokka; Hippen; mit Tamarillo-Sorbet;  12/32
Nougat; Sandwich; mit Brombeeren;  8/31
Nuss; Kuchen; mit Aprikosen;  12/103

Kuchen; Sandwich; mit Schokocreme;  1/59
Schnitten; mit Honig; Baklava;  10/128

Orangen; Buchteln;  3/21
Torte; mit Ricotta;  2/51

Ostern; Römischer Osterkuchen;  4/6
Passionsfrucht; Torte;  3/62

6 »e&t«-Rezeptverzeichnis 2004

Rezeptverzeichnis 2004



Pies s.d.;  
Pistazien; Pfannkuchen; Torte;  10/130
Plätzchen s.d.;  
Profiteroles; mit Vanillecreme;  9/112

mit Zitronencreme;  2/50
Quark; Strudel; Torte; mit Zwetschgen;  9/66

Torte; mit Mangos;  2/50
Rhabarber; Schnecken;  6/64

Tartelettes; mit Vino-Santo-Schaum;  4/34
Torte; mit Eierlikör;  4/66

Römischer Osterkuchen;  4/6
Rosinen; Baba; mit Grappa-Zabaione;  1/51
Schneckenkuchen;  3/49
Schokoladen; Terrine; mit Haselnuss-
creme;  3/43

Torte; Baskenmütze;  1/93
Torte; mit Marzipan;  12/70

Stachelbeer; Törtchen; mit Marzipan;  6/66
Tartes s.d.;  
Wolkentorte; mit Erdbeeren;  4/132
Zwetschgen; Kuchen; mit Feigen;  8/61

Schnitten;  9/68
Gebäck, salzig  

Quiches s.d.;  
Tartes s.d.;  
Gemüse; Kuchen; mit Schinken;  3/52
Gugelhupf; mit Schinken und Speck;  2/6
Hefeteig; Grundrezept;  3/49
Himmel und Erde; Schnitten;  2/115
Kartoffel; Kuchen; mit Kräutersauce;  4/26
Möhren; Strudel; orientalisch;  5/47
Spinat; Kuchen; Coca;  1/6

Geflügel  
Enten s.d.;  
Fasan s.d.;  
Gänse s.d.;  
Hähnchen s.d.;  
Hühner s.d.;  
Küken s. Stubenküken;  
Perlhühner s.d.;  
Poularden s.d.;  
Puten s.d.;  
Tauben s.d.;  
Wachteln s.d.;  
Keulen; Sauerfleisch;  9/24

Gelee  
Möhren; mit Orangen;  3/55
Rhabarber; mit Orangen und Sternanis;  6/34
Stachelbeeren; mit Kardamom und 
Vanille;  6/37

Gemüse  
Allerei; mit Flusskrebsen und Kalbsfilet;  4/20
Curry; mit Minzejoghurt;  4/43
Herbstgemüse; zu Rehkeule;  10/20
Kuchen; mit Schinken;  3/52
mit Estragon und Perlhuhn-Ragout;  3/21
Ragout; zu Seeteufel;  1/53
Ratatouille s.d.;  
Salat; mit Brunnenkresse-Pesto;  4/45

mit Käse und Basilikum-Joghurt;  7/22
Suppe; mit Hummer;  4/30

mit Tofu; asiatisch;  3/32
orientalisch;  1/22

Tarte; mit schwarzer Tapenade;  8/36

Getränke  
Bowle s.d.;  
Cocktails s.d.;  
Smoothie s.d.;  
Tee s.d.;  
Aprikosen; Limonade;  7/38

mit Mozzarella-Spießen; scharf;  8/26
Lassi; mit Ingwer und Pfirsichen;  7/54

Gewürze  
5-Gewürze-Pulver;  1/6

Gnocchi  
mit Rotkohl und Süßkartoffeln;  11/64

Granité  
Pfirsiche; mit Mandelsahne;  5/140
Tomaten; mit Basilikum;  8/21

Grapefruits  
karamellisiert; mit Crème fraîche;  3/39

Gratins  
Auberginen; mit Ziegenfrischkäse;  8/51
Tomaten; mit Lammkeule;  6/22

Graupen  
Eintopf; mit Grünkohl und Kochwurst;  1/22
mit Kalbszunge und Balsamicosirup;  4/28

Grieß  
Flammeri; mit Aprikosen und Honig-
sirup;  11/147
Kuchen; mit Gewürzsirup;  11/146

Grissini  
mit Oliven und Sesam;  6/134

Grünkern  
Suppe; mit Gewürzschaum;  4/22

Grünkohl  
Eintopf; mit Graupen und Kochwurst;  1/22

Grütze  
Rote Grütze; mit Waldmeisterschaum;  6/136

Gulasch  
Rind; alla triestina; mit Polenta-Nocken;  3/40

Lasagne; mit Polenta;  3/41
mit Oregano und Zitrone;  6/108

Gurken  
Eis; mit Kokos-Shake;  5/46
Mousse; mit Lachskaviar;  7/130
Salat; mit Melonen; zu Köfte;  12/131

zu Haxen-Spießen;  8/116
Salsa; zu Saibling;  9/49
Schmorgurken; Curry; mit Nudeln;  7/9

gefüllt; mit Lammhack;  7/8
mit Garnelen und Paprika; Pfanne;  7/9

H
Hackfleisch  

Bällchen; mit Nudeln und Ricotta;  2/20
mit Tomaten-Fenchel-Sauce;  6/107
mit Tomatensugo; scharf;  5/36

Cevapcici; mit Paprika-Tomaten-
Salat;  11/144
Frikadellen s.d.;  
Füllung; Artischocken;  6/24
Kalb; Bällchen; mit Petersiliensuppe;  1/24
Klöße; Köfte; mit Gurken-Melonen-
Salat;  12/131
Moussaka; Dreierlei Hack;  6/109
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Tarte; mit Spinat;  12/134
Tatar s.d.;  

Hähnchen  
Brust; Cordon bleu;  9/21

Füllung; Reistüten;  1/112
gefüllt; mit Tomaten;  4/31
mit Äpfeln und Nudeln;  2/24
mit Nudelsalat; Caprese;  7/22
mit Pfifferlingen; al cartoccio;  9/26
mit Pfirsichen und Pfeffer;  7/54
mit Tomatensalat;  8/20

Chili;  5/56
Eintopf; mit Kichererbsen;  12/127
Keulen; in Mole;  12/84
mit Hummer; Surf and Turf;  9/20
mit Artischocken und Steinpilzen;  9/24
Rouladen; mit Geflügelleber und Puten-
brust;  8/92

Halva  
mit Bohnensalat;  7/6

Haselnüsse  
Brot;  12/98
Kuchen; mit Aprikosen;  12/103

Sandwich;  1/59
Pesto; zu Steinbuttfilet;  1/31

Hering  
Salat; mit Rote Bete;  12/104

Himbeeren  
Eistorte; mit Aprikosen;  7/64
Konfitüre; mit Amaretto und Mandeln;  6/36
Püree;  6/71
Torte; mit Ricotta;  6/64

Himmel und Erde  
Blätterteigschnitten;  2/115
mit Lammwürsten und Safran; 
mediterran;  10/58

Hirsch  
Steak; mit Zwetschgensauce;  10/24

Holunder  
Blüten; Sorbet;  5/6

Honig  
Sauce; scharf; zu Schweinebraten;  4/56

Hühner  
mit Chorizo und Kichererbsen;  1/31

Hummer  
mit Gemüsesuppe;  4/30
mit Hähnchen; Surf and Turf;  9/20
mit Spargel und Wacholderbeeren;  5/22
Ragout;  12/55

Hummus  
mit Sardinen;  2/30

I
Ingwer  

Gelee; mit Äpfeln;  11/132
Irish Stew  

mit Lamm;  2/95

J
Jägerschnitzel    2/38

Jakobsmuscheln  
gedämpft; mit schwarzer Bohnen-
sauce;  5/58
mit Quitten-Chutney;  12/18

Joghurt  
Creme; mit Erdbeeren und Mango;  5/45
mit Baiser und Kokos;  8/118
Schaum; mit Orangen und Krokant-
hippen;  9/114
Tartelettes; mit Kirschen;  6/136

Johannisbeeren  
Kuchen;  7/64
Schmarren;  8/58

K
Kabeljau  

Filet; Röllchen; mit Garnelen und Paprika-
sauce;  11/145

Kaffee  
Espresso; Torte;  2/51
Irish Coffee; Torte;  11/108

Kalb  
Braten; Sandwich; mit Thunfisch;  2/117
Brust; gefüllt; mit Tomaten-Pesto;  4/111
Carré; mit Artischocken;  4/130
Filet; mit Gemüse-Allerei und Fluss-
krebsen;  4/20

pochiert; mit Spargelsalat;  6/44
Frikadellen; mit Schalotten;  5/34
Hackfleisch; Bällchen; mit Petersilien-
suppe;  1/24
Haxe; mit Artischocken und Tomaten;  8/24

mit Gemüse und Rotwein;  2/43
Salat; mit Gemüsezwiebeln;  5/137

Leber; Crème brûlée;  4/60
mit Petersiliensauce;  10/22
Pralinen; mit Pistazien;  12/98
Wiener Art; mit Spargel;  5/23

Ragout; mit Blätterteighaube;  3/24
mit Datteln und Nudeln;  2/22

Sauerbraten; mit Quark-Klößen;  10/115
Schnitzel; Wiener Schnitzel;  2/35
Steak; mit Schalottensauce;  7/30

mit Zimtsauce;  11/8
Wurst; mit Weißkohl und Curry-Ketchup;  2/115
Zunge; gegrillt; mit Graupen und 
Balsamicosirup;  4/28

Kaninchen  
Filet; mariniert; mit süßsaurem Zwiebel-
salat;  9/117

mit Couscous und Orangen;  8/20
mit Ratatouille;  7/35

mit Artischocken und Nudeln;  2/25
mit Riesling;  5/105
mit Thymian und Zwiebeln; 
mallorquinisch;  9/116
Pastete;  11/94
Ragout; mit Bohnen;  3/20
Röllchen; mit Schinken;  10/11

Kapern  
Sauce; zu Spaghetti;  6/58
Vinaigrette;  7/19
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Karamell  
Creme; mit Amarettini;  4/110

Kartäuserklöße  
mit Rotweinschaum;  3/62

Kartoffeln  
Bällchen; mit Möhrensalat und Sesam;  10/124
Chips; mit Ratatouille;  10/123
Gröstl; mit Fisch;  10/26

mit Spargel und Tintenfisch;  5/26
Himmel und Erde; mediterran;  10/58

Schnitten;  2/115
in Folie;  1/35

mit Morcheln;  1/36
Klöße; Brandteig-Nocken;  3/124

gefüllt; mit Datteln und Mohn;  12/35
gefüllt; mit Datteln-Orangen-Ragout;  10/126
mit Sauerkraut und Zwiebelsauce;  1/44

Kuchen; mit Kräutersauce;  4/26
mit Garnelen-Ragout;  3/24
Ofenkartoffeln;  1/35

mit Gemüse und Lammrücken;  1/38
mit Morcheln;  1/36

Päckchen; mit Morcheln;  7/127
Pommes frites;  7/27
Puffer; mit Champignons;  2/44
Püree;  4/26

mit Avocados und Limetten;  3/6
mit Knoblauch; zu Garnelen;  3/9
mit Oliven; zu Tintenfisch;  2/57

Quiche; mit Lyoner Wurst und Kräuter-
sauce;  5/107
Rösti; mit Schweinebauch; Schales;  5/106
Salat; mit Birnen und Radicchio;  8/44

mit dicken Bohnen;  6/51
mit Eiern;  7/24
mit Gurken; süß-sauer;  5/34
mit Sardellen und Tomaten;  5/137
mit Spargel;  6/41
mit Trüffeln; zu Fischstäbchen;  2/116
mit Trüffeln; zu Kalbstafelspitz;  11/48

Stampfkartoffeln; mit Aprikosen und 
Speck;  8/44

mit Röstschalotten;  5/24
mit Seeteufelfilet;  12/48

Suppe; mit Blutwurst und Meerrettich;  10/22
mit Kerbel;  3/123
mit Steinbuttfilet und Wasabi;  1/25

Süßkartoffeln; Ragout; mit Paprika;  10/41
Sushi;  8/117

Tarte; mit Pfifferlingen;  8/38
Truffade; mit Tomme de Savoie;  1/6

Käse  
Bergkäse; mit Kürbiskern-Vinaigrette;  4/6
Fondue; Fonduta;  2/52
Fourme d’Ambert; Pizza; mit Trauben;  10/26
Gorgonzola; Pizza; mit Tomatenkompott;  2/53
Mozzarella; Spieße; mit Aprikosendrink;  8/26
Parmesan; Mousse;  12/8
Ricotta; Torte; mit Himbeeren;  6/64
Salat; mit Gemüse und Basilikum-
Joghurt;  7/22
Tarte; mit Schinken;  8/35
Tomme de Savoie; mit Truffade;  1/6
Ziegenfrischkäse; Crostini; zu Spargelsalat; 5/26

karamellisiert; mit Birnen;  10/104
mit Preiselbeeren;  12/98
Sauce; zu Nudeln;  6/58
Sorbet; mit Ofentomaten;  6/20

Ziegenkäse; warm; mit Blutorangen-Salat;  2/9
Kaviar  

mit Gurkenmousse;  7/130
Kefir  

Getränk; mit Blutorangen;  11/60
mit Kräutern;  8/48
mit Kresse und Radieschen;  6/48

Kerbel  
Risotto;  4/34
Suppe; mit Kartoffeln;  3/123

Kichererbsen  
Bällchen; gebraten; mit Tomaten-Petersilien-
Salat;  12/126
Eintopf; mit Hähnchen;  12/127
mit Chorizo und Hühnchen;  1/31
Mus; mit Koriander-Soja-Dip;  6/134
Püree; mit Sardinen;  2/30

Kirschen  
Amarenakirschen; Tarte; mit Mascarpone;  4/66
Konfitüre; mit Kirschwasser;  6/34
Sauerkirschen; Kompott;  6/73

Tartelettes; mit Joghurt;  6/136
Torte; mit Quark;  7/62

Klöße  
Buchweizen;  10/50
Hackfleisch; Köfte; mit Gurken-Melonen-
Salat;  12/131
Kartäuserklöße; mit Rotweinschaum;  3/62
Kartoffeln; Brandteig-Nocken;  3/124

gefüllt; mit Datteln und Mohn;  12/35
gefüllt; mit Datteln-Orangen-Ragout;  10/126
mit Sauerkraut und Zwiebelsauce;  1/44

Königsklopse; gefüllt; mit Garnelen;  4/22
Polenta; Nocken; mit Rindergulasch;  3/40
Quark; mit Erdbeer-Rhabarber-Kompott;  5/32

Nocken; mit Clementinenkompott;  11/42
zu Kalbssauerbraten;  10/115

Semmelknödel;  5/26
mit Walnuss-Marinade;  10/49

Spinat; mit Trüffel-Sabayon;  12/25
Kniekiechl  

mit Preiselbeeren;  10/52
Knoblauch  

Confit; zu Saiblingfilet;  3/37
Croûtons;  3/8
Sauce; zu Garnelenspießen;  6/132

zu Wachteln;  3/9
Suppe; mit Garnelenspießen;  9/86

Köfte  
mit Gurken-Melonen-Salat;  12/131

Kohlrabi  
gefüllt; mit Morchelragout;  4/46
mit Möhren;  3/124
Quiche; mit Sonnenblumenkernen;  7/42

Kohlrouladen  
Spitzkohl;  4/24

Kokos  
Dip; mit Chili und Paprika;  1/115
Milch; Selbermachen;  2/6
Mousse; mit Mangokompott;  3/124
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Schaum; mit Chili; zu Zitrusragout;  12/26
Shake; mit Gurkeneis;  5/46

Konfitüre  
Aprikosen; mit Ingwer;  6/36
Erdbeeren; mit Basilikum;  6/37
Gelee s.d.;  
Himbeeren; mit Amaretto und Mandeln;  6/36
Kirschen; mit Kirschwasser;  6/34

Königsklopse  
gefüllt; mit Garnelen;  4/22

Kopfsalat  
gefüllt; mit Thunfisch;  1/115

Koriander  
Dip; mit Soja; zu Kichererbsenmus;  6/134

Krabben  
Salat; zu Kräuter-Terrine;  3/123

Kramerfeichts Fischsuppe    7/102
Kräuter  

Butter;  7/31
Sauce; mit Joghurt;  7/19

zu Kartoffelkuchen;  4/26
zu Kartoffelquiche;  5/107

Terrine; mit Krabbensalat;  3/123
Krebse  

mit Gemüse-Allerei und Kalbsfilet; 
lauwarm;  4/20
Ragout; mit Aal; in Blätterteig;  3/103

Kren  
s. Meerrettich;  

Kresse  
Vinaigrette;  7/19

Krokant  
Hippen; mit Orangen-Joghurt-Schaum;  9/114

Küken  
s. Stubenküken;  

Kumquats  
mit Rotkohl;  12/36

Kürbis  
Kerne; Vinaigrette; zu Käse;  4/6
mit Crème brûlée;  10/39
mit Senf;  12/20
Püree; zu Rindermedaillons;  10/26
Rösti;  9/8
Salat; mit Orangen-Vinaigrette;  11/130
süß-sauer;  12/100

L
Labskaus  

Salat; mit Tafelspitz;  1/26
Lachs  

Carpaccio; mit Tomatengelee;  11/41
Filet; mit Dillbutter und Tomatensauce;  2/96
geräuchert; mit grünem Pfeffer und 
Nudeln;  2/20
Kotelett; mit Erbsenpüree;  2/31
Stremellachs; mit Schwarzbrot;  3/104

Lamm  
Carpaccio; mit Lemberger Sauce;  5/6
Carré; mit Artischocken und Oliven-
kruste;  9/109

mit Spargel;  5/22
Curry; mit grünen Bohnen;  1/116

Eintopf; mit Gemüse; provenzalisch;  9/108
mit Kartoffeln und Möhren; Irish Stew;  2/95

Filet; mit Aprikosenpüree;  7/127
mit Tomaten; Pfanne; lauwarm;  8/24

Frikadellen; mit Nektarinen-Salat;  5/38
im Thymian-Mantel;  10/113
Keule; mariniert; mit grünem Spargel;  4/57

mit Kartoffeln und Rosmarin;  3/44
mit Tomaten-Gratin;  6/22

Ragout; mit Paprika;  3/21
Rücken; mit Gemüse und Ofenkartoffeln;  1/38
Schnitzel; mit Artischocken;  3/46

Langusten  
mit Spitzkohl;  10/20

Lasagne  
Polenta; mit Rindergulasch;  3/41

Lassi  
mit Ingwer und Pfirsichen;  7/54

Latte fritto    9/8
Lavendel  

Gelee; mit pochierten Äpfeln;  9/50
Leipziger Allerlei  

mit Kalbsfilet und Krebsen; lauwarm;  4/20
Lengfisch  

Filet; mit Pfirsich-Salsa;  7/52
Limetten  

s. Zitronen;  
Linsen  

rote; Suppe; mit Garnelennocken;  2/30
Suppe; mit Mango-Säckchen;  11/63

Loup de mer  
Filet; mit Ratatouille-Salat;  6/27

Löwenzahn  
Salat; mit Wachteln und Portweinsauce;  5/43

M
Makrele  

mariniert; mit Gemüse;  8/114
Mandarinen  

Salat; zu Croque Monsieur;  12/49
Mandeln  

Kuchen; mit Äpfeln;  1/58
mit Wasabi;  2/6
Torte; mit Mascarponecreme;  9/87

Mangold  
Röllchen; mit Quarkfüllung;  3/32

mit Tzatziki-Nudeln;  9/111
Mangos  

Kompott; mit Erdbeer-Joghurt-Creme;  5/45
mit Kokosmousse;  3/124

Krapfen; mit Chili;  2/117
Kuchen; mit Äpfeln und Kokosstreuseln;  3/50
Relish; mit Meerrettich;  1/9
Salat; mit Chicoree und Rotkohl;  12/98
Schnitten; mit Limetten;  4/66
Süppchen; mit Grapefruit und Sago;  5/60
Torte; mit Quark;  2/50

Maracuja  
Mousse; mit Kokosmilch;  1/118
Torte; mit Frischkäse und Haselnüssen;  3/62

Marillen  
s. Aprikosen;  
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Marinade  
Walnüsse; zu Semmelknödel;  10/49

Marmelade  
Zitronen;  2/6

Mascarpone  
Tarte; mit Amarenakirschen;  4/66

Mayonnaise  
Curry;  7/19

Meerrettich  
mit Rote Bete; zu Poularde;  9/22
Relish; mit Mangos;  1/9

Melonen  
Bowle; mit Aperol und Prosecco;  6/131
Drink; mit Äpfeln;  10/38
Salat; mit Shrimps;  1/114
Sorbet; im Serranokorb;  8/6

Milch  
Buttermilch; Suppe; mit Saiblingfilet;  2/106
Kokosmilch; mit Gurkeneis;  5/46

Selbermachen;  2/6
Mirabellen  

Wähe;  9/68
Mixed Pickles  

in Kürbismarinade;  8/116
Mohn  

Klöße; mit Datteln und Kartoffeln;  12/35
Kuchen; mit Äpfeln;  10/92

mit Birnen;  1/58
Möhren  

Gelee; mit Orangen;  3/55
glasiert; mit Petersilie;  11/132
mit Butter;  10/80
mit Kohlrabi;  3/124
Risotto; mit Ingwer;  4/44
Salat; mit Sesam-Kartoffelbällchen;  10/124
Strudel; orientalisch;  5/47
Sülze; mit Thunfischfilet;  12/32

Mokka  
Hippen; mit Tamarillo-Sorbet;  12/32

Morcheln  
mit Erbsenpüree;  12/10
mit Kartoffeln; Päckchen;  7/127
mit Ofenkartoffeln;  1/36
mit Rindertatar;  3/37
Ragout; Füllung; Kohlrabi;  4/46

Moussaka  
Hackfleisch; Dreierlei Hack;  6/109

Muscheln  
Bällchen; mit Paprika;  10/11
Jakobsmuscheln s.d.;  
Miesmuscheln; mit Spaghetti;  11/142

Ragout; mit Curry;  11/143

N
Nektarinen  

Salat; zu Lammfrikadellen;  5/38
Nudeln  

Auflauf; mit Tomaten;  9/10
Bucatini; mit Ricotta-Hackfleisch-
Bällchen;  2/20
Cavatelli; mit Garnelen und Pesto;  4/108
Farfalle; mit grünem Pfeffer und Lachs;  2/20

mit Tomaten;  2/36
Gnocchi s.d.;  
Linguine; mit Rosinen und Tintenfisch;  2/20
mit Bohnenkernen und Sauerampfer;  5/48
Orecchiette; mit Äpfeln und Hähnchen-
brust;  2/24
Pappardelle; mit Ziegenfrischkäse-Sauce;  6/58
Penne; mit Artischocken und Kaninchen;  2/25

mit Auberginen und Tomaten;  6/59
mit Mozzarella und Tomaten;  12/48
mit Schmorgurken-Curry;  7/9

Ravioli s.d.;  
Reisnudeln s.d.;  
Salat; mit Entenbrust;  8/115

mit Fleischwurst und Kresse;  2/24
mit Hähnchenbrust; Caprese;  7/22
mit Porree und Schinken;  6/58

Spaghetti; alle vongole;  2/22
mit Fenchel und Sardinen;  5/137
mit Kapernsauce;  6/58
mit Miesmuscheln;  11/142

Tagliatelle; mit Spargel und Trüffel;  5/28
Tortiglioni; mit Datteln und Kalbsragout;  2/22

O
Obst  

kandiert; mit Schokolade;  12/79
Ragout; mit Zitrusfrüchten und Kokos-Chili-
Schaum;  12/26
Salat; mariniert;  8/118

mit Ingwersirup und Mangos;  1/118
mit Safran-Nelken-Karamell;  7/131

Oliven  
Dip; mit Frischkäse und Tomaten;  6/6
Sauce; mit Rosinen; Tapenade;  7/31

Orangen  
Blutorangen; Chutney;  2/8

mit Garnelen;  2/9
Salat; mit Ziegenkäse; warm;  2/9
Torte; mit Ricotta;  2/51

Buchteln;  3/21
Gelee; mit Möhren;  3/55

mit Rhabarber und Sternanis;  6/34
Mousse; mit Orangensalat;  2/44
Ravioli; mit Paprika;  12/55
Salat; mit Zwiebeln; zu Schwertfisch;  5/138
Sauce; mit Sahne;  5/142
Schaum; mit Joghurt und Krokant-
hippen;  9/114
Vinaigrette; zu Kürbissalat;  11/130

P
Panini  

mit Avocado-Creme;  7/128
Papayas  

mit Reissalat;  3/33
Paprika  

mit Lammragout;  3/21
Ragout; mit Süßkartoffeln;  10/41
Salat; mit Seeteufelmedaillons;  7/20
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mit Tomaten; zu Cevapcici;  11/144
zu Schollenfilet;  6/8

Sauce; zu Garnelen-Fisch-Röllchen;  11/145
Suppe; kalt; mit Melone;  7/35
Tarte; pikant;  8/35

Parfaits  
Äpfel; Bratäpfel;  2/55
B-52-Parfait; mit Irish-Cream-Likör;  6/72
d’Amour; mit Beeren;  8/46
Schokolade; mit Nougat;  12/73
Schwarzwälder; mit Amarenakirschen;  6/73
Vanille;  6/71

Passionsfrüchte  
s. Maracuja;  

Pasta  
mit Fenchel und Sardinen;  5/137
mit Garnelen und Pesto;  4/108

Pasteten  
Kaninchen;  11/94

Perlhühner  
Brust; gebacken; mit Salsa verde;  6/41

gefüllt; mit Zanderfilet;  7/46
mit Curry-Sauerkraut;  1/44
mit Korianderglasur;  12/11

mit Kürbis und Linsen;  9/21
Ragout; mit Estragon und Gemüse;  3/21

Pesto  
mit Brunnenkresse; zu Gemüsesalat;  4/45
mit Haselnüssen; zu Steinbuttfilet;  1/31
mit Tomaten; zu gefüllter Kalbsbrust;  4/111

Petersilie  
Sauce; zu Kalbsleber;  10/22
Suppe; mit Hackbällchen;  1/24

Pfannkuchen  
Blini s.d.;  
Johannisbeerpfannkuchen; Schmarren;  8/58
Pistazienpfannkuchen; Torte;  10/130

Pfeffer  
rosa; Pralinen;  10/8

Pfirsiche  
Bowle; mit Basilikum;  6/134
Cheesecake;  7/52
Flan;  9/90
Granita; mit Mandelsahne;  5/140
Lassi; mit Ingwer;  7/54
mit Hähnchenbrust und Pfeffer;  7/54
Salat; mit Tomaten;  8/49
Salsa; mit Lengfischfilet;  7/52
weiße; mit Weißwein; aus dem Ofen;  7/52

Pies  
Äpfel; mit Ingwer;  10/92

Pilze  
Champignons s.d.;  
Morcheln s.d.;  
Steinpilze s.d.;  
Trüffel s.d.;  

Pistazien  
Pfannkuchen; Torte; mit Mokkasauce;  10/130

Pizza  
Fladen; gefüllt; mit Zucchini;  6/52
mit Fourme d’Ambert und Trauben;  10/26
mit Gorgonzola und Tomatenkompott;  2/53
mit Kartoffeln, Schinken und Spargel;  6/46
Pissaladière; mit Paprika und Sardellen;  6/20

Plätzchen  
Coffee-Toffes; Törtchen;  11/32
Cranberry; Cookies; mit Haselnüssen;  11/31
Dominosteine; mit Ananas und Kokos;  11/20
Früchteschnitten;  11/33
Mandel; Crossies; mit Salz;  12/79

Törtchen;  11/24
Mohn; Doppeldecker; mit Preiselbeeren;  11/28
Nuss; Schnitten; mit Ingwer;  11/26
Orangen; gefüllt;  11/26
Pistazien; Schnitten;  11/24
Schokoladen; Ravioli; mit Cassis;  11/30
Würfel; mit Chili;  11/20
Spritzgebäck; mit Haselnüssen;  11/22
Stollen; Schnecken; exotisch;  11/31

Polenta    9/36
Lasagne; mit Rindergulasch;  3/41
Nocken; mit Rindergulasch;  3/40
Schnitten;  12/101

Poularden  
Brust; gefüllt; mit Steinpilzen;  7/127
Keulen; Sauerfleisch;  9/24
mit Aïoli;  6/22
mit Gemüse-Bouillon und Rote-Bete-
Kren;  9/22
mit Kartoffeln und Zwiebeln;  8/44
mit Tomaten-Safran-Sugo;  5/140
mit Trüffeln; im Salzteig;  11/70

Pralinen  
Espresso; mit Anis;  12/71
Gewürz;  12/80
Lavendel; mit Orangen;  12/71
Leber; mit Pistazien;  12/98
Mandel; Crossies; mit Salz;  12/79
Pfefferbeeren; Konfekt;  10/8
Schokolade; Eisparfait; mit Nougat;  12/73

Grundrezept;  12/70
Walnüsse; mit Whiskey;  12/71

Preiselbeeren  
Sauce; mit Kumquats;  11/96

Profiteroles  
mit Vanillecreme;  9/112
mit Zitronencreme;  2/50

Pumpernickel  
mit Aalfilet;  12/11

Punsch  
Creme; mit weißer Schokolade;  12/102
Rotwein; Orangen;  12/8

Puten  
Brust; Cordon bleu;  9/21
Rollbraten; mit Kräutern;  4/54
Schnitzel; mit Käsekruste;  2/36

Q
Quark  

Buletten; mit Aprikosen-Sugo;  7/39
Klöße; zu Kalbssauerbraten;  10/115
Knödel; mit Erdbeer-Rhabarber-Kompott;  5/32
Kuchen; mit Pfirsichen;  7/52
mit jungem Bergkäse; angemacht;  10/49
Nocken; mit Clementinenkompott;  11/42
Pastete; warm;  8/93
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Strudel; Torte; mit Zwetschgen;  9/66
Törtchen; karamellisiert;  3/60
Torte; mit Kirschen;  7/62

mit Mangos;  2/50
Quiches  

Kartoffeln; mit Lyoner Wurst;  5/107
Kohlrabi; mit Sonnenblumenkernen;  7/42
Zucchini; mit Gorgonzola und Tomaten;  3/32

Quitten  
Chutney; zu Jakobsmuscheln;  12/18

R
Radieschen  

Kefir; mit Kresse;  6/48
Salat; zu Stubenküken;  4/24

Ragouts  
Aal; mit Flusskrebsen; in Blätterteig;  3/103
Äpfel; mit Schweinefilet;  7/28
Datteln; mit Orangen und Kartoffel-
klößen;  10/126
Feigen; mit Sherry; zu Catalan-
Törtchen;  12/131
Fisch; mit Fenchel;  3/22
Garnelen; mit Kartoffeln;  3/24
Gemüse; zu Seeteufel;  1/53
Hummer;  12/55
Kalb; mit Blätterteighaube;  3/24

mit Datteln und Nudeln;  2/22
Kaninchen; mit Bohnen;  3/20
Lamm; mit Paprika;  3/21
Morcheln; Füllung; Kohlrabi;  4/46
Muscheln; Miesmuscheln; mit Curry;  11/143
Paprika; mit Süßkartoffeln;  10/41
Perlhühner; mit Estragon und Gemüse;  3/21
Reh; mit Champignons;  10/50
Rind; Carbonade de Boeuf;  9/98

Ochsenschwanz; mit Rotwein;  3/22
Tafelspitz; mit Meerrettichsauce;  3/26

Spargel; zu Rehmedaillons;  5/24
Tintenfisch; mit Chili und Paprika;  9/88
Zitrusfrüchte; mit Kokos-Chili-Schaum;  12/26

Ratatouille    10/122
Brot; mit Jakobsmuscheln;  10/123

mit Schinken;  10/123
mit Kaninchenfilet;  7/35
mit Kartoffelchips;  10/123
Salat; zu Wolfsbarschfilet;  6/27

Ravioli  
mit Leberwurst und Sauerkraut;  1/46
mit Orangen und Paprika;  12/55

Reh  
Keule; mit Herbstgemüse;  10/20
Medaillons; mit Spargelragout;  5/24
Ragout; mit Champignons;  10/50
Rücken; mit Kaffee-Gewürzkruste;  12/34

Reis  
Bällchen; mit Tomaten-Orangen-Salat;  8/22
gebraten; mit Broccoli;  1/117
Milchreis; mit Schokolade;  5/141
Risotto s.d.;  
Salat; mit Papaya;  3/33
Tüten; mit Hähnchenbrust;  1/112

Reisnudeln  
Salat; mit Garnelen;  7/20

Relish  
Mangos; mit Meerrettich;  1/9

Rettich  
Salat; mit Wurst und Grüner Sauce;  7/24

Rhabarber  
Cocktail; Smoothie;  4/42
Gelee; mit Orangen und Sternanis;  6/34
gratiniert;  5/8
Kaltschale;  5/9
Kompott; mit Erdbeeren und Quark-
knödeln;  5/32
mit Garnelen und Zwiebeln; pikant;  5/9
Schnecken;  6/64
Tartelettes; mit Vino-Santo-Schaum;  4/34
Torte; mit Eierlikör;  4/66

Rind  
Filet; Carpaccio; mit Champignons;  1/48

Carpaccio; mit Zucchiniblüten;  1/49
mit Schneidebohnensalat;  7/24
mit Schoko-Balsamico-Sauce;  12/87
mit Steinpilzsalat;  9/49

Gulasch; alla triestina; mit Polenta-
Nocken;  3/40

Lasagne; mit Polenta;  3/41
mit Oregano und Zitrone;  6/108

Hackfleisch s.d.;  
Huftsteak; mit Sauce;  3/6
Medaillons; mit Kürbispüree;  10/26
mit Pfeffersauce;  5/60
Ochsenschwanz; gefüllt; mit Steinpilzen;  10/78

Ragout; mit Rotwein und Steinpilzen;  3/22
Ragout; Carbonade de Boeuf;  9/98
Roastbeef; mit Couscous-Salat;  10/121

Röllchen; mit Frischkäse und Rauke;  6/131
Rumpsteak; mit Pfeffersauce;  7/27

mit Sauce;  3/6
mit Senf-Koriander-Kruste;  12/102

Sate; Spieße;  1/112
Sauerbraten; Mecklenburger Art;  3/105
Schulter; gekocht;  8/91
Tafelspitz; Eintopf; scharf;  1/20

mit Kartoffel-Trüffel-Salat;  11/48
mit Labskaus;  1/26
Ragout; mit Meerrettichsauce;  3/26

Tatar s.d.;  
Risotto  

mit Entenbrust und Spargel;  5/23
mit Feigen und Gorgonzola;  10/10
mit Ingwer und Möhren;  4/44
mit Kerbel;  4/34

Rosenkohl  
Suppe; mit Blutwurst-Nocken;  1/20

Rosinen  
Sauce; mit Oliven; Tapenade;  7/31

Rosmarin  
Waffeln; mit Avocado-Garnelen-Salat;  7/56

Rote Bete  
Eintopf; Borschtsch; mit Räucheraal;  10/103
Meerrettich; zu Poularde in Gemüse-
Bouillon;  9/22
Salat; mit Minzjoghurt und Schafskäse;  7/41

mit Wasabi-Frischkäse;  12/25
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mit Wurst;  3/6
Suppe; mit Quarknocken;  10/42

Rotkohl  
Gnocchi; mit Süßkartoffeln;  11/64
mit Kumquats;  12/36
Salat; mit Chicoree und Mangos;  12/98

Rouille  
zu Fischsuppe;  12/128

Rouladen  
Hähnchen; mit Geflügelleber und Puten-
brust;  8/92
Kohlrouladen s.d.;  

S
Safran  

Butter;  12/56
Saibling  

Filet; gebeizt; mit Gurkensalsa;  9/49
mit Knoblauch-Confit;  3/37
zu Buttermilchsuppe;  2/106

Sülze;  4/129
Salate  

Avocados; mit Garnelen und Rosmarin-
waffeln;  7/56
Blattsalat; mit Aprikosen; bunt;  6/49
Bohnen; Augenbohnen; mit Halva;  7/6

Palbohnen; mit grünem Spargel; 
lauwarm;  8/8
Schneidebohnen; mit Rinderfilet;  7/24

Couscous; mit Roastbeef;  10/121
Frühling; mit Brunnenkresse;  4/129
Gemüse; mit Brunnenkresse-Pesto;  4/45
Gurken; mit Melonen; zu Köfte;  12/131

zu Haxen-Spießen;  8/116
Hering; mit Rote Bete;  12/104
Kalb; Haxe; mit Gemüsezwiebeln;  5/137
Kartoffeln; mit Birnen und Radicchio;  8/44

mit dicken Bohnen;  6/51
mit Eiern;  7/24
mit Gurken; süß-sauer;  5/34
mit Sardellen und Tomaten;  5/137
mit Spargel;  6/41
mit Trüffeln; zu Fischstäbchen;  2/116
mit Trüffeln; zu Kalbstafelspitz;  11/48

Käse; mit Gemüse und Basilikum-
Joghurt;  7/22
Kopfsalat; mit Thunfisch;  1/115
Krabben; zu Kräuter-Terrine;  3/123
Kürbis; mit Orangen-Vinaigrette;  11/130
Labskaus; mit Tafelspitz;  1/26
Liègeoise;  9/99
Mandarinen; zu Croque Monsieur;  12/49
Möhren; mit Sesam-Kartoffelbällchen;  10/124
Nektarinen; zu Lammfrikadellen;  5/38
Niçoise;  6/24
Nudeln; mit Entenbrust;  8/115

mit Fleischwurst und Kresse;  2/24
mit Hähnchenbrust; Caprese;  7/22
mit Porree und Schinken;  6/58

Obst; mariniert;  8/118
mit Ingwersirup und Mangos;  1/118
mit Safran-Nelken-Karamell;  7/131

Orangen; mit Orangenmousse;  2/44
mit Ziegenkäse; warm;  2/9

Paprika; mit Seeteufelmedaillons;  7/20
mit Tomaten; zu Cevapcici;  11/144 zu
Schollenfilet;  6/8

Pfirsiche; mit Tomaten;  8/49
Radieschen; zu Stubenküken;  4/24
Ratatouille; zu Wolfsbarschfilet;  6/27
Reis; mit Papaya;  3/33
Reisnudeln; mit Garnellen;  7/20
Rettich; mit Wurst und Grüner Sauce;  7/24
Rote Bete; mit Minzjoghurt und Schafs-
käse;  7/41

mit Wasabi-Frischkäse;  12/25
mit Wurst;  3/6

Rotkohl; mit Chicoree und Mangos;  12/98
Salade Liègeoise;  9/99
Salade Niçoise;  6/24
Schwarzwurzeln; mit Chicoree und 
Radicchio;  11/62
Sellerie; Rohkost; mit Äpfeln und 
Chicoree;  11/10
Shrimps; mit Melonen;  1/114
Spargel; mit Ziegenkäsecrostini;  5/26

zu pochiertem Kalbsfilet;  6/44
Steinpilze; zu Rinderfilet;  9/49
Tomaten; mit Arancini und Orangen;  8/22

mit Brot und Kabeljau;  8/22
mit Hähnchenbrust;  8/20
mit Kichererbsenbällchen;  12/126
mit Melonen und Paprika;  9/90

Trampo-Salat;  9/90
Wachteln; mit Löwenzahn und Portwein-
sauce;  5/43
Wurst; mit Cornichons und Mortadella;  4/129
Zwiebeln; süß-sauer; mit Kaninchenfilet;  9/117

Salbei  
Tempura; mit Basilikum;  8/6

Salsa verde  
zu Perlhuhn;  6/41

Saltimbocca  
Forelle; mit Chicoree und Shiitake;  3/80
Wild; mit Gewürzäpfeln;  11/41

Sandwich  
mit Brombeeren und Nougat;  8/31
mit Kalbsbraten und Thunfisch;  2/117
mit Kresse und Tatar;  9/11
mit Lachs und Meerrettich; Tramezzini;  1/8

Sangria    6/132
Sardellen  

mit Kartoffel-Tomaten-Salat;  5/137
Sardinen  

mit Fenchel und Spaghetti;  5/137
mit Kichererbsen-Hummus;  2/30

Sate  
Fisch; Spieße;  1/113
Rind; Spieße;  1/112

Saucen  
s.a. Dips;  
Aïoli; mit Safran; zu Poularde;  6/22
Aprikosen; Sugo; zu Quark-Buletten;  7/39
Bärlauch; zu grünem Spargel und Lachs;  4/9
Bier; zu Bratwürsten und Sauerkraut;  12/112
Brunnenkresse; Pesto; zu Gemüsesalat;  4/45
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zu Schäufele;  3/123
Chimichurri;  7/31
Cocktailsauce;  7/19
Curry; zu Kalbswurst mit Weißkohl;  2/115
Erdnüsse; mit Kokosmilch;  1/114
Grüne Sauce; zu Rettich-Wurst-Salat;  7/24
Haselnüsse; Pesto; zu Steinbuttfilet;  1/31
Hollandaise; mit Chili; zu pochierten Eiern;  4/37
Honig; scharf; zu Schweinebraten;  4/56
Kapern; zu Spaghetti;  6/58
Käse; Ziegenfrischkäse; zu Nudeln;  6/58
Knoblauch; zu Garnelenspießen;  6/132

zu Wachteln;  3/9
Kräuter; mit Joghurt;  7/19

zu Kartoffelkuchen;  4/26
zu Kartoffelquiche;  5/107

Lemberger Sauce;  5/6
Mayonnaise s.d.;  
Orangen; mit Sahne;  5/142
Paprika; zu Garnelen-Fisch-Röllchen;  11/145
Petersilie; zu Kalbsleber;  10/22
Pfirsiche; Salsa; zu Lengfischfilet;  7/52
Preiselbeeren; mit Kumquats;  11/96
Rouille; zu Fischsuppe;  12/128
Salsa verde; zu Perlhuhn;  6/41
Schokolade; mit Balsamico; zu Rinder-
filet;  12/87

mit Rosmarin; zu Vanilleeis;  8/32
zu Apfelküchlein;  2/118

Senf; Sabayon; zu Steinbuttfilet;  4/27
Sour Cream;  1/35

mit Kapern;  1/35
mit Kräutern;  1/35
mit Roquefort;  1/35

Tapenade; mit Rosinen;  7/31
Tomaten; mit Fenchel; zu Hackbällchen;  6/107

Pesto; zu gefüllter Kalbsbrust;  4/111
Sugo; mit Safran; zu Poularde;  5/140
Sugo; zu Hackbällchen; scharf;  5/36
Sugo; zu Tintenfisch;  2/56

Trüffel; Sabayon; zu Spinatklößen;  12/25
Vanille;  2/54
Vinaigrette; mit Kapern;  7/19

mit Kresse;  7/19
mit Kürbiskernen; zu Käse;  4/6
mit Orangen; zu Kürbissalat;  11/130

Zimt; zu Kalbssteak;  11/8
Zwetschgen; zu Hirschsteak;  10/24
Zwiebeln; zu Kalbsrückensteak;  7/30

Sauerampfer  
mit Bohnenkernen und Nudeln;  5/48

Sauerbraten  
Ente;  2/32
Kalb; mit Quark-Klößen;  10/115
Rind; Mecklenburger Art;  3/105

Sauerfleisch  
mit Geflügelfleisch;  9/24

Sauerkraut  
Curry; zu Perlhuhnbrust;  1/44
Eintopf; mit Schweinenacken;  1/46
Klöße; mit Kartoffeln und Zwiebelsauce;  1/44
Ravioli; mit Leberwurst;  1/46

Schales  
mit Schweinebauch;  5/106

Schäufele  
mit Brunnenkresse-Sauce;  3/123

Schinken  
Kroketten;  9/88

Schmalz  
Schweineschmalz; mit Grieben, Äpfeln und 
Rosmarin;  10/49

Schneemilch    4/6
Schokolade  

Dip; zu Garnelen;  12/82
Getränk; heiße Schokolade;  12/78
Körbchen; mit Kokosmousse;  3/124
Lollis; mit Krokant;  12/80
Milchreis;  5/141
mit kandierten Früchten;  12/79
Parfait; mit Nougat;  12/73
Rollen;  12/79
Sauce; mit Balsamico; zu Rinderfilet;  12/87

mit Rosmarin; zu Vanilleeis;  8/32
zu Apfelküchlein;  2/118

Soufflé; mit flüssigem Kern;  12/76
Terrine; gefüllt; mit Haselnusscreme;  3/43
Torte; Baskenmütze;  1/93

gefüllt; mit Marzipan;  12/70
weiße; Mousse; gefroren; mit Minzsirup;  6/42

Tiramisu;  12/74
Scholle  

Filet; in Mandelkruste;  6/9
mit Paprikasalat;  6/8

mit Garnelen und Pancetta;  6/9
Schulterscherzel  

gekocht;  8/91
Schwarzwurzeln  

Salat; mit Chicoree und Radicchio;  11/62
Suppe; mit Morcheln;  11/130

Schwein  
Backe; geschmort;  12/101
Bauch; gefüllt; mit Hackfleisch;  10/28
Braten; mit scharfer Honigsauce und 
Mangold;  4/56
Filet; mit Apfelragout;  7/28

mit Meerrettich-Kruste;  1/9
Hackfleisch s.d.;  
Haxe; Spieße; mit Gurkensalat;  8/116
Nacken; mit Sauerkraut-Eintopf;  1/46
Schäufele; mit Brunnenkresse-
Sauce;  3/123
Schinken s.d.;  
Schmalz; mit Grieben, Äpfeln und 
Rosmarin;  10/49
Schnitzel; Jägerschnitzel;  2/38
Spanferkel s.d.;  

Schweineohren  
mit Marzipan;  3/60

Schwertfisch  
mit Orangen-Zwiebel-Salat;  5/138

Seeteufel  
Filet; mit Stampfkartoffeln;  12/48
Medaillons; mit Paprikasalat;  7/20
mit Olivenkruste;  1/53

Sellerie  
Rohkost; mit Äpfeln und Chicoree;  11/10

Senf  
Sabayon; zu Steinbuttfilet;  4/27

»e&t«-Rezeptverzeichnis 2004 15

Rezeptverzeichnis 2004



Sharon  
Kompott; mit Amarettini;  1/32

Shrimps  
Salat; mit Melonen;  1/114

Smoothie  
Rhabarber;  4/42

Sorbets  
Holunder; Blüten;  5/6
Melonen; im Serranokorb;  8/6
Tomarillos; mit Mokka-Hippen;  12/32
Ziegenfrischkäse; mit Ofentomaten;  6/20

Soufflés  
Schokolade; mit flüssigem Kern;  12/76

Sour Cream   1/35
Spanferkel  

mit Mojo Picon und Röstkartoffeln;  9/87
Spargel  

grüner; mit Lachs und Bärlauch-Vinaigrette;  4/9
Tortilla;  6/131

mit Hummer und Wacholderbeeren;  5/22
mit Kalbsleber; Wiener Art;  5/23
mit Lammcarré;  5/22
mit Nudeln und Trüffel;  5/28
mit Tintenfisch-Gröstl;  5/26
Pizza; mit Kartoffeln und Schinken;  6/46
Ragout; zu Rehmedaillons;  5/24
Risotto; zu Entenbrust;  5/23
Röllchen; zu Spargelsuppe; Thai;  5/24
Salat; mit Kartoffeln;  6/41

mit Ziegenkäsecrostini;  5/26
zu pochiertem Kalbsfilet;  6/44

Suppe; mit Spargelröllchen; Thai;  5/24
Speck  

Eis; mit Pflaumen;  7/36
Spieße  

Datteln; mit Speck;  11/148
Fisch; mit Sate;  1/113
Garnelen; mit Knoblauchsuppe;  9/86

mit Oliven und Paprika;  6/132
mit Thunfisch;  7/130

Käse; Mozzarella; mit Aprikosendrink;  8/26
Rind; mit Sate;  1/112
Schwein; Haxe; mit Gurkensalat;  8/116

Spinat  
Klöße; mit Trüffel-Sabayon;  12/25
Kuchen; Coca;  1/6
Tarte; mit Hackfleisch;  12/134
Tortilla; mit Ziegenkäse;  11/150

Spitzkohl  
mit Langusten;  10/20
Rouladen;  4/24

St. Petersfisch  
Stäbchen; mit Kartoffel-Trüffel-Salat;  2/116

Stachelbeeren  
Gelee; mit Kardamom und Vanille;  6/37
Törtchen; mit Marzipan;  6/66

Steinbutt  
Filet; mit Drei-Senf-Sabayon;  4/27

mit Fenchel;  4/58
mit Kartoffel-Wasabi-Suppe;  1/25
mit Nuss-Pesto;  1/31

mit Fenchel und Pfifferlingen;  9/34
Steinpilze  

Füllung; Ochsenschwanz;  10/78

Poulardenbrust;  7/127
Piccata; mit Auberginen;  10/40
Salat; zu Rinderfilet;  9/49
Suppe; mit Kerbel-Eierstich;  2/43

Stockfisch  
Bällchen; mit Kartoffeln;  11/148

Stubenküken  
im Brotteig; mit Radieschensalat;  4/24
in der Salzkruste; mit Haselnuss-Dip;  9/26

Sülze  
Möhren; mit Thunfischfilet;  12/32
Tellersülze; à la Bouillabaisse;  12/129

mit Saibling;  4/129
Suppen  

s.a. Eintöpfe;  
Blumenkohl; zweifarbig;  6/50
Bohnen; mit Quarkschaum;  6/41

Palbohnen; mit Tomaten;  8/9
weiße; mit Speck;  1/22

Buttermilch; mit Saiblingfilet;  2/106
Fisch; Kramerfeichts;  7/102

mit Schalentieren; Bouillabaisse;  12/128
Gemüse; mit Hummer;  4/30

mit Tofu; asiatisch;  3/32
orientalisch;  1/22

Grünkern; mit Gewürzschaum;  4/22
kalte; Paprika; mit Melone;  7/35
Kartoffeln; mit Blutwurst und Meer-
rettich;  10/22

mit Kerbel;  3/123
mit Steinbuttfilet und Wasabi;  1/25

Knoblauch; mit Garnelenspießen;  9/86
Linsen; mit Mango-Säckchen;  11/63

rote; mit Garnelennocken;  2/30
Petersilie; mit Hackbällchen;  1/24
Rosenkohl; mit Blutwurstnocken;  1/20
Rote Bete; mit Quarknocken;  10/42
Schwarzwurzeln; mit Morcheln;  11/130
Spargel; mit Spargelröllchen; Thai;  5/24
Steinpilze; mit Kerbel-Eierstich;  2/43
Tomaten; Essenz; mit Grießnocken; kalt;  8/21
Topinambur; mit Trüffel-Essenz;  2/116
Vichyssoise; mit Thunfischtatar;  9/72
Wein; Terlaner;  10/50
Zuckerschoten; mit Wasabi;  8/50
Zwiebeln; scharf;  9/11

Surf and Turf  
mit Gurken-Tomaten-Salat;  9/20

Sushi  
Couscous; mit Auberginen und Avocados;  5/50
Süßkartoffeln;  8/117

T
Tafelspitz  

Eintopf; scharf;  1/20
mit Labskaus;  1/26
Ragout; mit Meerrettichsauce;  3/26
Rind; mit Kartoffel-Trüffel-Salat;  11/48

Tapenade  
mit Rosinen;  7/31

Tartes  
Amarenakirschen; mit Mascarpone;  4/66
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Brombeeren; mit Marzipan;  8/58
Gemüse; mit schwarzer Tapenade;  8/36
Hackfleisch; mit Spinat;  12/134
Kartoffeln; mit Pfifferlingen;  8/38
Käse; mit Schinken;  8/35
Paprika; pikant;  8/35
Wirsing; mit Broccoli;  11/61

Tatar  
mit Morcheln;  3/37

Tauben  
mit Weinsauce;  12/108

Tee  
Eistee; mit Hagebutten und Cranberry-
Sirup;  8/62

mit Ingwer;  8/62
Tempura  

Basilikum; mit Salbei;  8/6
Terlaner Weinsuppe    10/50
Terrinen  

Garnelen; mit grünem Spargel;  8/114
Kräuter; mit Krabbensalat;  3/123

Thunfisch  
Filet; Crostini;  7/6

mit Möhrensülze;  12/32
Sandwich; mit Kalbsbraten;  2/117
Spieße; mit Garnelen;  7/130
Tatar; zu Vichyssoise;  9/72

Tintenfisch  
gefüllt; mit Tomatensugo;  2/56
mit Kartoffel-Oliven-Püree;  2/57
mit Nudeln und Rosinen;  2/20
Ragout; mit Chili und Paprika;  9/88

Tiramisu  
mit weißer Schokolade;  12/74
mit Zitronen;  4/134

Tofu  
mit Sesam und Zuckerschoten;  5/49

Tomarillos  
Sorbet; mit Mokka-Hippen;  12/32

Tomaten  
Crostini; mit Stilton und Zwiebeln;  8/21
Dip; mit Frischkäse und Oliven;  6/6
Essenz; mit Grießnocken; kalt;  8/21
gefüllt; mit Kapern und Sardinen;  8/22
getrocknet;  7/6
Granita; mit Basilikum;  8/21
Gratin; mit Lammkeule;  6/22
Kompott; zu Gorgonzola-Pizza;  2/53
mit Artischocken und Kalbshaxe;  8/24
mit Calamari;  6/6
mit Lammfilet; Pfanne; lauwarm;  8/24
mit Nudeln;  2/36
Ofentomaten; mit Ziegenfrischkäse-
Sorbet;  6/20
Pesto; zu gefüllter Kalbsbrust;  4/111
Quiche; mit Gorgonzola und Zucchini;  3/32
Salat; mit Arancini und Orangen;  8/22

mit Brot und Kabeljau;  8/22
mit Hähnchenbrust;  8/20
mit Kartoffeln und Sardellen;  5/137
mit Kichererbsenbällchen;  12/126
mit Melonen und Paprika;  9/90
mit Pfirsichen;  8/49

Sauce; mit Fenchel; zu Hackbällchen;  6/107

Sugo; mit Safran; zu Poularde;  5/140
zu Hackbällchen; scharf;  5/36
zu Tintenfisch;  2/56

Topfen  
s. Quark;  

Topinambur  
Suppe; mit Kartoffeln und Trüffel-Essenz;  2/116

Torrone  
mit Feigenkompott;  2/58

Tortilla  
mit Bärlauch;  4/9
mit Spargel und Zucchini;  6/131
mit Spinat und Ziegenkäse;  11/150

Tramezzini  
mit Lachs und Meerrettich;  1/8

Trauben  
Pizza; mit Fourme d’Ambert;  10/26

Truffade  
mit Tomme de Savoie;  1/6

Trüffel  
Essenz; zu Topinambursuppe;  2/116
mit Nudeln und Spargel;  5/28
Sabayon; zu Spinatklößen;  12/25

V
Vanille  

Parfait;  6/71
Sauce;  2/54

Vinaigrette  
s. Saucen;  

W
Wachteln  

mit Apfel-Vanille-Kompott;  9/24
mit Knoblauch-Sauce;  3/9
Salat; mit Löwenzahn und Portweinsauce;  5/43

Waffeln  
Rosmarinwaffeln; mit Avocado-Garnelen-
Salat;  7/56

Walnüsse  
Marinade; zu Semmelknödel;  10/49

Wan-Tan  
Bonbons; pikant;  6/133

Wasabi  
Garnelen; mit Mangos;  5/58
Mandeln;  2/6
Suppe; mit Kartoffeln und Steinbuttfilet;  1/25

Wein  
Rotwein; Butter;  9/36

Eis; mit Birnen;  12/20
Schaum; zu Kartäuserklößen;  3/62

Suppe; Terlaner;  10/50
Weinblätter  

gefüllt; mit Reis und Zitronen;  9/110
Weißkohl  

mit Curry und Kalbswurst;  2/115
Wiener Schnitzel    2/35

Wild  
Fasan s.d.;  
Hirsch s.d.;  
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Reh s.d.;  
Saltimbocca; mit Gewürzäpfeln;  11/41

Wirsing  
mit Birnen und Blutwurst;  12/48
Tarte; mit Broccoli;  11/61

Wolfsbarsch  
s. Loup de Mer;  

Wraps  
mit grünem Spargel und Roastbeef;  8/115

Wurst  
Blutwurst; Himmel und Erde; Schnitten;  2/115

mit Birnen und Wirsing;  12/48
mit Karamelläpfeln; baskisch;  1/92
Nocken; Suppeneinlage; Rosenkohl-
suppe;  1/20

Bratwurst; Lamm; Himmel und Erde;  10/58
mit Sauerkraut und Biersauce;  12/112

Curry-Kohl-Wurst;  2/115
Fleischwurst; mit Nudelsalat;  2/24
Mortadella; Salat; mit Cornichons;  4/129
Putenwurst; mit Rote-Bete-Salat;  3/6
Salat; mit Rettich und Grüner Sauce;  7/24

Z
Zabaione  

mit Amaretto;  4/38
Zander  

Filet; mit Balsamico, Kartoffeln und 
Linsen;  8/29

Zimt  
Couscous;  3/22
Sauce; zu Kalbssteak;  11/8

Zitronen  
Limetten; Schnitten; mit Mangos;  4/66
Marmelade;  2/6
Tiramisu;  4/134
Torte; mit Erdbeeren;  5/66

Zucchini  
Blüten; mit Carpaccio;  1/49
Füllung; Pizza-Fladen;  6/52
mit Nudeln und Pesto; zu Dorade;  5/43
Quiche; mit Gorgonzola und Tomaten;  3/32
Tortilla; mit Spargel;  6/131

Zuccotto   3/42
Zuckerschoten  

mit Sesam und Tofu;  5/49
Suppe; mit Wasabi;  8/50

Zwetschgen  
Chutney; zu Entenbrust;  9/20
Kuchen; mit Feigen;  8/61
Mus;  9/66
Sauce; zu Hirschsteak;  10/24
Schnitten;  9/68

Zwieback  
Auflauf; mit Äpfeln;  12/18

Zwiebeln  
mit Curry; zu Crostini und Spiegeleiern;  4/40
Salat; mit Orangen; zu Schwertfisch;  5/138

süß-sauer; mit Kaninchenfilet;  9/117
Schalotten; mit Rotwein;  10/80

Sauce; zu Kalbsrückensteak;  7/30
Suppe; scharf;  9/11
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À
à la carte  

Gemüse;  3/28
Hülsenfrüchte;  2/26
Sauerkraut;  1/40

A
Aktuell  

Auberginen;  10/10
Bärlauch;  4/8
Blutorangen;  2/8
Datteln;  12/10
Feigen;  11/10
Knoblauch;  3/8
Meerrettich;  1/8
Palbohnen;  8/8
Rhabarber;  5/8
Schmorgurken;  7/8
Scholle;  6/8
Tomaten und Zwiebeln;  9/10

B
Bierprobe  

Alt und Kölsch;  6/76
Bistro  

Eier;  4/36
Frikadellen;  5/34
Hefeteig;  3/48
Ofenkartoffeln;  1/34
Parfaits;  6/70
Schnitzel;  2/34
Steaks;  7/26
Tartes;  8/34

C
Cocktailprobe    2/64

E
e&t unterwegs  

Dänemark; Fünen;  7/94
Deutschland; Frankfurt am Main;  2/82

Hamburg;  8/74
Frankreich; Aubrac;  6/90

Lille;  9/70
Straßburg;  12/38

Italien; Genua;  8/82
Lago Maggiore;  5/90
Umbrien;  9/38
Venedig;  11/52

Kanalinseln; Jersey und Guernsey;  4/86
Mauritius;  1/74
Österreich; Weinviertel;  10/60
Russland; St. Petersburg;  3/90
Schweiz; Appenzell;  7/84

Singapur;  5/98
Slowenien;  4/94
Spanien; Kastilien;  2/76
Ungarn; Budapest;  3/84

ein Koch, ein Rezept  
Gehrke, Ernst-August;  2/106
Koch, Lothar;  7/46
Pratter, Michael;  3/80
Schicker, Frank;  6/44
Specht, Volker;  4/58

ein Konditor, ein Rezept  
Siefert, Bernd;  8/46

Extra  
Gelee und Konfitüre Einmachen;  6/30
Kartoffeln;  8/40
Osterbraten;  4/50
Pfirsiche;  7/48
Schnelle Küche;  12/44

G
Gastlichkeit  

Advents-Brunch;  12/92
Bowlen-Party;  6/126
Finger-Food;  2/110
Frühlings-Brunch;  4/124
Frühlings-Fest;  3/118
Gansl-Fest;  11/124
Grill-Party;  7/122
Indonesische Reistafel;  1/108
Picknick; asiatisch;  8/108
Sizilianische Party;  5/132
Spanisches Fest;  9/80
Südtiroler Weinfest;  10/44

K
Kaviarprobe    11/34
Kochen für Kenner  

Hummerragout;  12/52
Kaninchenpastete;  11/92
Ochsenschwanz;  10/76
Steinbutt;  9/32

Küchentechnik  
Dunstabzugshauben;  10/54
Kochtöpfe;  8/84

Kulinarische Arche Noah  
Belgien; Wallonie;  9/94
Deutschland; Mecklenburg;  3/100

Oberbayern;  7/100
Oberfranken;  12/108
Ortenau;  10/110
Südwestpfalz;  5/102

Frankreich; Baskenland;  1/88
Lyon;  11/68

Griechenland; Athen;  6/104
Irland;  2/92
Italien; Ligurien;  4/106
Österreich; Wien;  8/88
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L
Lafers Culinarium  
Italienische Küche; Abruzzen;  2/58

Aosta-Tal;  2/52
Friaul;  3/40
Latium;  3/44
Piemont;  1/48
Sardinien;  2/56
Toskana;  1/52
Trentino;  2/54
Umbrien;  3/42
Venetien;  1/50

Mittelmeer-Küche; Balkan;  11/144; 11/145
Frankreich;  9/108; 9/109; 10/122; 
10/123; 12/128; 12/129
Griechenland;  9/110; 9/111; 11/146; 11/147
Italien;  9/112; 9/114; 11/142; 11/143
Marokko;  10/120; 10/121
Spanien;  9/116; 9/117; 11/148; 11/150; 
12/130; 12/131
Tunesien;  10/124; 10/126; 12/126; 12/127
Türkei;  10/128; 10/130; 12/131; 12/134

Lokal-Termin  
Foreman; George;  12/88
Mälzer, Tim;  11/100
Schattmaier, Karl Anton;  5/124
Sloterdijk, Peter;  3/94

O
Obstbrandprobe   4/72

P
Paczensky. Gert v.  

Restaurants; Frankreich; Illhäusern; Auberge 
de l’Ill;  2/108

Q
Qualitätsmacher  

Äpfel; Birnen; Hammerschmidt, Meinolf;  9/28
Pasten; Caponnetto, Sandro;  2/88
Puten; Reinald, Pater;  1/102

R
Reportage  

Aquavit; Dänemark;  9/74
Kapern; Italien; Liparische Inseln;  5/86
Limonade; Lorina; Frankreich; Elsass-
Lothringen;  6/80
Prosecco; Italien; Valdobbiadene;  5/80
Restaurant-Theater Palazzo; 
Witzigmann;  10/32
Wein; Deutschland; Obstwein; Geiger;  8/66

Deutschland; Schwaben;  3/74
Deutschland; Südliche Weinstraße;  4/78

Deutschland; Vinissima – Frauen und 
Wein e.V.;  10/106
Frankreich; Banyuls;  12/118
Frankreich; Madiran; Brumont;  2/68

Whiskey; USA;  1/68
Wurst; Vietnam; Deutschland;  11/66

S
Saison  

Eintöpfe;  1/12
Herbst;  10/12
Pasta; Winter;  2/12
Plätzchen;  11/12
Ragouts;  3/12
Sommersalate;  7/12
Spargel;  5/11
Tomaten;  8/12

Sonderteile  
Schokolade;  12/68

T
Teeprobe    1/64

W
Weinpaket  

Deutschland; Baden; Michel;  1/66
Franken; Weltner;  6/86
Pfalz; Ackermann;  3/70
Rheingau; Winter;  11/116

Frankreich; Jurançon; Ramonteu;  4/76
Korsika; Costa;  12/50
Languedoc; Falmet;  10/82

Italien; Marken; Garofoli;  8/64
Umbrien; Antonelli;  2/62

Österreich; Carnuntum; Grassl;  9/52
Ungarn; Weninger;  5/74

Slowenien; Karst; Cotar;  7/68
Weinprobe  

Deutschland; Apfelwein;  5/76
Frankreich; Beaujolais;  8/70

Loire; Chenin Blanc;  3/66
Italien; Südtirol; Weißburgunder;  7/76
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