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Fisch & Meeresfriichte

Die Vielfalt der Meere ist grof3, die der Zuberei-
tung entsprechend. Aber mit dem notigen Know-
how wird jeder wie von selbst zu Fischers Fritze.

Eine grofSe Runde

An die Griten, fertig, los!
Flacher Fisch, hoher Genuss
Halten Sie den Fisch flach!
Es riecht nach Meer

Fisch - ganz und gar
Gerdite fiir die Grite
Kostliches unter Kruste
Fir Panzerknacker

Harte Schale, zarter Kern
Sesam, offne dich!

Im Garten eines Kraken
Armel hoch, Arme vor!

Kostliche Kleinigkeiten

Von Matjestatar bis Zanderterrine - die frische
Brise vom Meer weht hdppchenweise Kostlich-
keiten auf den Tisch, die hohe Wellen schlagen.

Der Norden lésst griiffen

Suppen & Eintopfe

Von klassischer Fischsuppe mit Aioli bis zu kaltem
Gazpacho mit gratinierten Austern toppt der Fisch
die Suppe - mal warmend, mal erfrischend.

Eine klare Sache
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Diinsten, Dampfen & Pochieren

So lecker kann Gesundes schmecken: Forelle,
Saibling & Co. kommen butterzart daher, wenn sie
auf die leichte Schulter genommen werden.

Fur Freischwimmer

Aus Pfanne & Wok

Ein Sprung ins heifle Fett erfrischt zwar nicht,
tithrt aber zu erhohtem Genuss: Fisch-Curry,
orientalisch angehauchte Dorade und knuspriger
Lengfisch gehen mit bestem Beispiel voran.

Viel Rauch um Fisch

Aus dem Backofen

In die Rohre geschoben kénnen Lachs, Hecht
und Heilbutt in Ruhe ihr feines Aroma entfalten
und kommen mit Pfeffersauce, auf Gemiisebett
oder im Salzteig gebacken grof3 raus.

Hier gibt’s heifte Flossen

Meeresfriichte

Alles, was das Meer aufSer Fisch zu bieten hat, ist
hier vereint und hoher Genuss: von Pulpo-Pfanne
tiber Garnelen-Curry bis zu gefiillten Calamari.
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